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MODE D’EMPLOI

ISTRUZIONI PER LUSO




Legende

(1) Kaffeesatzbehilter

(Z) Abtropfschale

(3) Abtropfrost

(%) Heisswasser-/Dampfdise

(8) Drehknopf Heisswasser-/Dampf

() Frischwasserbehilter

(@) Wasserstandsanzeige

(® Deckel Frischwasserbehiilter

(@) Drehschalter Wassermenge

@ Netzschalter

(i) Start-/Stoptaste

(@ Kontrollanzeige Temperatur

@ Kontroll Leerstand A

@) Kontrollanzeige Leerstand Wassertank
(15 Programm-Wihlschalter

Deckel Bohnenbehélter

() Bohnenbehdlter
Mahlfeinheitsskala

(@) Anschlusskabel

@0 Servicetiir

Zentraleinheit

@@ Einfiilltrichter

(@ Arretierhebel

@ Schublade fir Kaffeemehl

(@ Behdlter fiir 2. Kaffeesorte mit Deckel
@ Kaffeeauslauf-System (abnehmbar)

Légende

() Bac & marc de café

(Z) Récipient & gouttes

(@ Grille d'égouttement

(@) Buse d'eau chaude/vapeur

(5) Bouton valve d'eau chaude/vapeur
(&) Réservoir d'eau fraiche

(@ Niveau d'eau

Couvercle récipient d'eau

(3) Bouton réglage quantité d'eau
@) Interrupteur principal

(@) Touche marche/arrét

@ Lampe témoin de controle
=température=

® Lampe témoin de controle
«moulin vide»

@ Lampe témoin de contrile
«réservoir d'eau vide»

(5 Bouton sélection programmes

(% Couvercle récipient a grains de café
() Reécipient a grains de café

(@ Degré de mouture

(@ Cable de raccordement

@) Porte de service

(@) Unité centrale

@) Entonnoir

@ Levier d'arrét

@ Tiroir pour poudre a café

@ Récipient avec couvercle
pour 2éme sorte de café

Systéme d'écoulement café
(amovible)

Legenda

(1) Cassetto raccoglifondi
(@ Cassetto raccogligocce
@ Griglia

(@) Tubo acqua calda/vapore

Rubinetto (manopola) acqua
®
caldal/vapore

() Contenitore dell'acqua

(@) Livello dell'acqua

Coperchio per il contenitore dell'acqua
() Bottone regolazione acqua

@ Interruttore generale

(i) Pulsante caffé

(i) Spia controllo «temperatura»

(i1) Spia controllo «macinacaffé vuoto»

® Spia controllo

«contenitore acqua vuoto=
(i) Tasto selezione programmi
(i) Coperchio per il contenitore del caffé
() Contenitore del caffé
(if) Selezione grado di macinatura
(i) Cavo di alimentazione
@ Sportello
@) Unita centrale
@ Imbuto
@ Leva
@ Cassetto per la polvere di caffé

® Contenitore con coperchio
per 2. tipo di caffé

@ Sistemna fuoriuscita-caffé (amovibile)
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Allgemeine Hinweise

Gerat nicht ohne Wasser und

nicht ohne Kaffeebohnen in Betrieb

nehmen.

Kinder erkennen die Gefahr nicht, die

im Zusammenhang mit elektrischen

Haushaltgeréten entstehen kinnen.

Lassen Sie diese bitte daher

nie unbeaufsichtigt mit dem Gerat

arbeiten.

Gerit nie ins Wasser tauchen.

. Die Originalverpackung ist speziell
robust gestaltet, damit das Gerat
bedenkenlos mit der Post spediert
werden kann. Bewahren Sie die
Verpackung daher bitte fur eine all-
féllige Ricksendung auf.

5. Ihre Solis Master-Matic 3000 Turbo
Twin wurde im Werk einreguliert und
einer genauen Endkontrolle unter-
zogen. Eingriffe diirfen nur vom Fach-
mann ausgefiihrt werden, ansonsten
jegliche Garantieanspriiche entfallen.

6. Das Gerét wurde fiir den Haushalt

konzipiert. Wird es fur den gewerb-

lichen Einsatz verwendet, andern die

Garantieanspriiche. Bitte Garantie-

bestimmungen beachten!
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Inbetriebnahme

Die Solis Master-Matic 3000 Twin kann
ohne weiteres den ganzen Tag liber
eingeschaltet bleiben. Wir empfehlen
jedoch, bei langerem Nichtgebrauch das
Gerat auszuschalten. Die Aufheizzeit
fiir den Wiedergebrauch betrégt lediglich
2 Min.

1. Bohnenbehélter (17) aus dem Kaffee-

satzbehalter (1) nehmen, nun in die

Bohnenbehalteréffnung oben einset-

zen, so dass er in der Filhrung des

schwarzen Kunststoffringes einrastet.

Ganz nach unten driicken (Foto 1).

Mahlgrad auf die Nummer & auf der

Mahifeinheitsskala (18) ginstellen.

Dann frische Kaffeebohnen einfilllen

und Deckel (16) auf Bohnenbehélter

(17) setzen. Ebenso Behdlter fiir

zweite Kaffeesorte (27) mit Deckel

schliessen.

3. El. Anschlusskabel (19) auf bendtigte
Lidnge einstellen. Rest auf der Kabel-
aufwickelvarrichtung aufwickeln.
(Stecker noch nicht an Steckdose
anschlisssen) (Foto 2).
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Indications générales

1. Ne jamais utiliser I'appareil sans eau
et sans grains de café.

2. Les enfants ne se rendent pas compte
des dangers que les appareils ména-
gers électriques peuvent causer.

Ne les laissez donc jamais manipuler
cette machine sans surveillance.

3. Ne jamais immerger I'appareil dans
l'eau.

4. Dans son emballage d'origine spécia-
lement robuste, I'appareil peut étre
expedié sans crainte par la poste.
Conservez-le donc pour un renvoi
éventuel.

5. Votre Solis Master-Matic 2000 Turbo
Plus a subit un réglage minutieux ainsi
qu'un dernier contrdle trés précis.
D'éventuelles interventions sont &
effectuer par un spécialiste en la
matiére, faute de quoi toute presta-
tion a la garantie devient caduc.

6. Lappareil a été congu pour le
menage. S'il est utilisé dans un but
pre ionel, les pré ions a la
garantie s'en trouvent modifiées.
Veuillez observer les conditions de
garantie!

Mise en marche

La machine & café Solis Master-Matic
3000 Turbo Twin peut rester enclenchee
toute la journée sans probléme. En

cas de non-utilisation de la machine, il

est recommandé de la déclencher.

2 minutes de préchauffage suffisent

pour un nouvel emploi.

1. Retirer le récipient & grains de café
{17) du bac & marc de café (1) et insé-
rer le premier dans le haut de 'ouver-
ture ad hoc, de fagon que la rainure se
trouve en face du guide de la bague
en plastique noire. Le presser ensuite
vers le bas (photo 1).

. Régler le degré de mouture (18) sur le

chiffre & de I'chelle graduée. Remplir

ensuite de grains de café frais et
placer le couvercle (16) sur le récipient

a café (17). Procéder de la méme

manigre pour la seconde sorte de

cafe (27).

Dérouler le cable de raccordement

(19) de la longueur requise et enrouler

le restant sur son enrouleur (ne pas

encore brancher la machine)

(photo 2).
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Istruzioni generali
per 'uso

. Non mettete in funzione I'apparecchio
senza acqua o senza caffé.

Evitate che la macchina venga usata
da bambini, che non sono in grado di
valutare i pericoli che possono in-
sorgere nel maneggiare apparecchi
elettrici. Non lasciateli dunque usare
I'apparecchio senza esser sorvegliati.
Non immergete I'apparecchio
nell'acqua.

Limballo originale & particolarmente
resistente per permettere la spedi-
zione per posta senza danni. Vogliate
pertanto conservarlo per un eventuale
ritorno dell’apparecchio.

La vostra Solis Master-Matic 3000
Turbo Twin & stata messa a punto nel
nostro stabilimento e su di essa e
stato effettuato un completo controllo
finale. Eventuali interventi dovranno
pertanto essere effettuati presso il
nostro centro assistenza; in caso con-
trario la garanzia non ha validita.
Lapparecchio & stato concepito per
uso domestico. Qualora venisse usato
in piccole comunita, verra fornita

una garanzia diversa. Vogliate leggere
il tagliando di garanzia.
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Operazioni preliminari

La Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
pud rimanere accesa tutto il giomo
senza problemi. Tuttavia suggeriamo,
quando l'apparecchio non viene usato
per un periodo di tempo lungo, di spe-
gnerlo. Il tempo di preriscaldamento
sara poi solamente di 2 minuti.

1. Estraete il contenitore del caffé (17)
dal cassetto raccoglifondi (1) ed inseri-
telo nell'apposita sede del macina-
caffé, avendo cura di farlo scorrere
fino in fondo all'apposita guida rica-
vata nel foro dell’anello nero (foto 1).

. Posizionare il contenitore del caffe
(17) sul grado di macinatura 8 (18) e
riempitelo di caffé fresco in grani. Met-
tete il coperchio (16) sul contenitore
(17). Chiudete anche il contenitore per
il secondo tipo di caffé con I'apposito
coperchio (27).

. Svolgete la lunghezza necessaria del
cavo di alimentazione (19) lasciando il
resto nell'apposito avvolgicavo posto
solto il serbatoio dell'acqua. (Non
innestate ancora la spina nella presa
di corrente) (foto 2).

]
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4. Frischwasserbehélter (6) mit Kalt-
wasser filllen, ca. 2,5 Liter. Das Ventil
am Boden des Behalters verhindert
ein Auslaufen (Foto 3).

5. Frischwassertank (6) auf das Gerét
aufsetzen, so dass das Ventil am
Boden offnet.

Frischwassertank mit Deckel (8)
schliessen.

&
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Remplir d'eau froide le réservoir d'eau
fraiche (6) env. 2,5 litres. La soupape
au fond du récipient évite toute fuite
d'eau (photo 3).

Poser le réservoir d'eau fraiche (8) sur
la machine de sorte que la soupape
du fand s'ouvre. Fermer le réservoir
d'eau avec le couvercle (8).

4. Riempite di acqua fresca il conteni-
tore dell'acqua (6) (circa 2,5 litri). La
valvola posta sul fondo del conteni-
tore impedisce la fuoriuscita d’acqua
(foto 3).

5. Reinserite il contenitore dell'acqua (6)
nell'apposita sede, in modo che la val-
vola posta sul fondo si apra. Chiudete
il contenitore (8) con I'apposito coper-

6. Introduire la fiche dans la prise de “
6. Stecker an Steckdose anschliessen. courant. Positionner le bouton de chio (8).
Programm-Wihlschalter (15) auf sélection (15) sur café Wrou WWP . 6. inserite la spina in una presa di
Kaffee Pos. W’ oder Pos. WWW Enclencher l'interrupteur principal @ . corrente. Spostare il tasto selezione
stellen. - La lampe témoin rouge, & coté de (15) sulla posizione catfé W c W'W
Metzschalter (0 einschalten. Rote interrupteur principal s'allume. Premete I'interruttore generale @ . La
Kontroll-Leuchte direkt neben dem Attention: En enclenchant spia di controllo posta vicino
Netzschalter leuchtet auf. Hinweis: I'interrupteur principal, le systéme all'interruttore generale si accende.
Beim Einschalten mittels dem Netz- 11 ique incorporé exé A Azl do I'i
fiihrt das ei g une auto-diag g il sist
El ¥ eine D'éventuels bruits sont ab i P g
Selbst-Diagnose durch. Dabei evtl. (la pompe dé una auto-diagnosi. Durante questa
de Gerdusche sind i Ce auto-test se fase & normale che si sentano
normal (Pumpe lduft automatisch an). répéte automatiquement chague fois eventuali rumori (la pompa entra
Dieser Selbsttest wird immer nach qu'on enclenche ' pteur principal nte in azione). Questo
D;gﬁkgn des Netzschalters automa- (quand la machine est branchee). auto-test avviene automaticamente
1i: urchgefihrt (bei angeschios- . : ogni volta che si preme I'interruttore
senem Gerat). t E:;E:{i;:m?ﬂifgt:: d‘er' ) generale (quando I'apparecchio &
7. Gerét entliften. (Wéhischalter auf Poser une tasse ou un récipient sous innestata).
Kaffee Pos. W oder Pos. WW ). la buse vapeur/eau chaude (4) et ouvrir 7. Scaricare I'aria. (Tasto selezione sulla
Dazu eine Tasse oder ein Gefass unter en tournant la valve-bouton d'eau posizione caffé W o W'W ). Posate
die Dampf/Heisswasserdiise (4) stellen, chaude/vapeur (5) en sense inverse una tazza o un contenitore sotto il tubo
den Drehknopf fir Heisswasser/ des aiguilles d'une montre jusqu’a la acqua calda/vapore (4). Girate la
Dampf (5) im Gegenuhrzeigersinn off- butée. La pompe se met automa- manopola del rubinetto acqua
nen. Die Pumpe lauft automatisch an tiquement en marche. Lorsque I'eau caldafvapore (5) in senso antiorario.
- warten bis aus der Heisswasserdise s'écoule de la buse d'eau chaude La pompa entra automaticamente in
das Wasser mit einem ruhigen Strahl dans un jet régulier, refermer la valve- azione. Aspettate che un getto regolare
ausstrémt. Danach Drehknopf wieder bouton. L'appareil est ainsi purgé. d'acqua fuoriesca dal tubo dell'acqua
schliessen, das Gerat ist jetzt entl(ftet. 8. Environ 2 minutes aprés l'enclenche- calda. Poi girare la manopola del

8. Ca. 2 Min. nach Einschalten leuchtet
die Kontrollanzeige Temperatur auf.
Die Solis Master-Matic 3000 Twin ist
jetzt betriebsbereit.

Wichtige Hinweise:
Das Gerit nie ohne Wasser und ohne
Kaffeebohnen in Betrieb nehmen. Tritt
dhrend des P nablaufes eine
Stérung infolge Wasser- oder Kaffee-
bohnenmangels auf, so wird [hnen dies
durch die prechenden Kontroll
zeigen angezeigt und das Programm
schaltet automatisch ab. In diesem Fall
ist das Programm nach entsprechendem
«Auffiillen mittels der Starttaste wieder
neu zu starten, wobei bei Wasser-
I-Anzei s P nur
nach vorherigem «Entliften» wieder
gestartet werden kann (wird angezeigt
durch Erléschen der roten Kontroll-
anzeige).
Bei geoffneter Servicetir (20) und/oder
bei nicht eingesetzter Zentraleinheit (21)
ist das Gerat automatisch abgeschaltet
und kann nicht betrieben werden.

ment, la lampe témoin «température»
s'allume. La Solis Master-Matic 3000
Twin est préte a I'emploi.

Conseils importants:

Ne jamais faire fonctionner l'appareil
sans eau et sans grains de café! Si
pendant le programme de préparation du
café il y avait un dérangement causé par
le manque d'eau ou de café, la lampe
témoin de contrdle s'allume et le pro-
gramme s'arrétera tout de suite automa-
tiquement. En ce cas «remplir le récipient
vide» et réenclencher le programme en
appuyant sur la touche marche/arrét. Si
le réservoir de I'eau était vide, n'oubli
pas de «purger I'appareil avant de

rubinetto in senso orario.
Ora il circuito interno & caricato.

8 Dopo circa 2 minuti la spia controllo
«temperatura» si accende. Ora la
Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
@ pronta per luso.

Attenzione!

L'apparecchio non deve mai funzionare
senza acqua o senza caffé. Nel caso che
durante l'uso sorga un disturbo a causa
di mancanza d'acqua o grani di caffé, la
spia luminosa lo segnala accendendosi.
Il ciclo si arresta e si spegne automatica-
mente. Riempite il serbatoio vuoto e
riazionate il programma premendo il pul-
sante caffé. In caso di mancanza
d'acqua si pud solo riazionare il pro-

(la lampe

le
témoin rouge s'étaint).

Quand la porte de service (20) est
ouverte at/ou l'unité centrale (21) est
enlevée, I'appareil est automatiquement
déclenché et ne peut donc fonctionner.

dopo aver i l'aria» (la

spia luminosa rossa lo segnala
spegnendosi).

Quando lo sportello (20) & aperto /o
I'unita centrale (21) non & inserita,
I'apparecchio & automaticamente scol-
legato e non pud funzionare.

Foto/Photo 1

Foto/Photo 2

Foto/Photo 3

Probelauf

Aus hygienischen Grinden empfiehlt
es sich, einen Probelauf auch nach
langerem Unterbruch z.B. nach den
Ferien durchzufiihren, um das System
richtig durchzuspiilen.

Zu diesem Zweck stellen Sie eine Tasse
unter die Heisswasser/Dampfdise,
bedienen den Drehknopf fiir Heisswas-
ser und lassen ca. 3 Tassen Wasser
nacheinander aus dem Gerét.

Empfehlungen und
Wissenswertes

- Tassen vorwarmen: Vor allem am
Morgen fiir den ersten Kaffee oder
nach langerem Unterbruch empfiehlt
es sich die Tassen vorzuwarmen. Hier-
fiir bei betriebsbereitem Gerét Tasse
mittels Heisswasserdlise heiss aus-
spulen.

= ige Te tur (12):
Beim Einschalten des Gerétes wird
diese Leuchtdiode nach ca. 2 Minuten
aufleuchten. Somit ist die Betriebs-
temperatur erreicht. Wahrend dem
Betrieb ist es normal, wenn diese
Kontrollanzeige aus- und einschaltet,
der Kaffee wird trotzdem einwandfrei.

- Netzschalter @ am Gerit erst aus-
schalten, wenn die automatische
K i | let ist.

- Kontrollanzeige Leerstand Wasser
(14): Bei Aufleuchten dieser Leucht-
diode schaltet das Programm auto-
matisch ab. Wasser auffillen und das
Gerat vor erneuter Kaffeezubereitung
unbedingt zuerst entliiften. Das Pro-
gramm kann ohne «Entliiften» nicht
gestartet werden (wird durch
«Erléschen» der roten Leuchtdiode
angezeigt).

- Kontrollanzeige Leerstand Mahlwerk
(13): Bei Aufleuchten dieser Leucht-
diode stellt das Mahlwerk ab. Bohnen
nachfillen und das Gerat mittels
Start/Stoptaste wieder neu starten.

Richtige Mahlung?: Wenn der Kaffee
zu schnell oder zu langsam in die
Tasse fliesst, so ist das Mahlwerk
falsch eingestelit und muss entspre-
chend korrigiert werden. Zu grobe
Mahlung = Korrektur auf eine tiefere
Zahl (z.B. von 10 auf 7) [/ Zu feine
Mahlung = Korrektur auf eine hohere
Zahl (z.B. von 4 auf 7). Feinheitsgrad
am Mahlwerk nur bei laufendem
Motor verstellen!

Richtiger Kaffee?: Achten Sie auf
einen frischen Kaffee und verwenden
Sie dunklere Réstungen zum Beispiel
Espresso-Mischungen. Frischer Kaffee
wird am besten kiihl aufbewahrt, er
ldsst sich auch tieffrieren und kann
direkt im gekiihlten oder gefrorenen
Zustand gemahlen werden.
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Marche d'essai.

Quand l'appareil n'a pas fonctionné
depuis longtemps (vacances), il est
conseillé, pour des raisons d'hygiéne,
d'effectuer une marche d'essai, afin de
bien rincer le systéme.

Poser donc une tasse sous la buse d'eau
chaude/vapeur, tourner le bouton de
I'eau chaude et laisser sortir la quantite
d'eau correspondant environ a 3 tasses.

Conseils et informa-
tions utiles

- Préchauffer les tasses: Le matin, ou
lorsque la machine n'a pas fonctionné
depuis longtemps, il est quand méme
recommandé de préchauffer les
tasses. Quand I'appareil est prét a
I'emploi, ringer les tasses avec l'eau
chaude de la buse.

- Lampe témoin de controle «tempé-
rature» (12): Lorsgu'on enclenche
I'appareil, cette lampe s'allume aprés
environ 2 minutes. La température
nécessaire est ainsi atteinte. Quand
I'appareil est en marche il est normal
que cette lampe s'allume et s'éteigne,
mais votre café sera tout de méme
excellent.

- Déclencher linterrupteur principal ©
de I'appareil uniquement quand la
préparation du café est terminée.

- Lampe témoin de controle «réservoir
d'eau vide» (14): Quand ce diode
s'allume, le programme s'arréte auto-
matiquement. Rajouter de I'eau et ne
pas oublier de purger I'appareil avant
de préparer une nouvelle tasse de
café, sinon le programme ne reprend
pas son cours. La lampe s'éteint
quand I'appareil est purgé.

- Lampe témoin de controle «moulin
vide» (13): Lorsque cette lampe
s'allume, le moulin s'arréte. Rajoutez
du café en grains et reéclenchez
I'appareil en appuyant sur la touche
marche/arrét.

- Degré de mouture? Lorsque le café
coule trop vite ou trop lentement dans
la tasse, c'est que le moulin & café n'a
pas été positionne sur la bonne gra-
duation. Corriger comme suit: Mou-
ture trop grossiére = Corriger en posi-
tionnant sur un chiffre inférieur (p.ex.
de 10 & 7). La mouture est trop fine =
Corriger en positionnant sur un chiffre
supérieur (p.ex. de 4 4 7). Régler le
degré de mouture uniquement quand
le moteur tourne.

- Sorte de café? Utiliser de préférence
un café frais et de torréfaction plus
foncée, p.ex. meélange espresso.
Congerver le café au frais ou au
congélateur. |l peut &tre moulu soit
frais, soit congélé.

Erogazione di prova.

Per ragioni igieniche consigliamo ese-
guire un'erogazione di prova anche
quando I'apparecchio non & stato usato
da lungo tempo (per esempio dopo le
vacanze), per ben sciacquare il sistema.
Ponete dunge una tazza sotto il tubo
acqua calda/vapore, girate la manopola
per l'acqua calda e lasciate fuoriuscire
dall'apparecchio un quantitativo per 3
tazze circa.

Consigli ed infor-
mazioni utili.

- Preriscaldare le tazze: Soprattutto
per il primo caffé al mattino o quando
la macchina non & stata usata da
lungo, consigliamo preriscaldare le
tazze. Quando I'apparecchio & pronto
per l'uso, risciacquate le tazze con
l'acqua dal tubo acqua calda/vapore.

- Spia controllo «temperatura» (12): -
Circa 2 minuti dopo aver acceso
l'apparecchio, questa spia luminosa si
accendera. Questa indica, che la tem-
peratura per 'uso dell'acqua & adatta.
Durante il funzionamento & normale
che la spia si accenda e si spenga. |l
vostro caffé sara comunque ottimo.

i tore g L0

- Sp I
solo do |
del caffé & terminata.
Spia controllo «contenitore acqua
vuotor (14): Non appena questa spia
g'illuming, il ciclo si ferma automatica-
mente. Riempite il contenitore con
acqua. E indispensabile scaricare I'aria
dal sistema prima di erogare caffé.
Senza «scaricare |'aria» il ciclo non
pud essere riattivato (viene
segnalato con lo spegnersi della spia
rossa).
Spia controllo *macinacaffé vuoto»
(13): Quando questa spia si accende,
il macinacaffé si arresta. Riempite il
contenitore con caffé in grani e riatti-
vate I'apparecchio premendo il
pulsante caffée.

Grado di macinatura adotto? Se il
caffé fuoriesce troppo rapidamente o
a gocee, significa che il grado di
macinatura non & adatto e deve esser
corretto come segue: Se la macina-
tura & troppo grossa, girate il conteni-
tore del caffé su un numero inferiore
(p.es. dal 10 al 7). Se la macinatura &
troppo fine, va corretta con un numero
superiore (p.es. dal 4 al 7). Regolare

il grado della macinatura solo quando
il motore & acceso.

- Tipo di caffé giusto? |l caffé che sce-
gliete deve esser fresco e di tostatura
piuttosto scura, p.es. miscele
espresso. E consigliabile conservare il
caffé in grani in luogo fresco. Lo si pud
anche surgelare e va poi macinato
freddo oppure in stato ancora surge-
lato.




Kaffeezubereitung
«Bohnenkaffee»

Eine wichtige Voraussetzung fiir einen
kistlichen Kaffee ist frischgemahlener
Kaffee. Die Solis Master-Matic Turbo
Twin mahit deshalb fir jede Tasse Kaffee
eine frische Portion; bel zwei Tassen
also auch zwei Portionen, und zwar
hintereinander. Dies gewahrleistet eine
optimale Kaffeequalitat. ¥

. Drehen Sie den Bohnenbehilter (17)

auf den gewiinschten Mahlgrad, d.h.
wie unter Inbetriebnahme angegeben
beim ersten Mal auf den Mittelwert
die Zah! 8. Die Mahlung darf nur bei
laufendem Mahlwerk verstellt werden.

2. Den Drehschalter (9) fiir die Wasser-
menge auf die Zahl 8 = Café Créme
stellen, wobei Sie beispielsweise bei 2
einen kurzen Kaffee wie Ristretto oder
Espresso erhalten, bei 12 hingegen
einen lingeren Kaffee.

3. Wiihlschalter (15) auf Pos. WP oder
bei 2 Tassen auf Pos. W'W stellen
und Tasse(n) auf den Abstellrost unter
die entsprechende Tassenmarkierung
stellen (Fotos 4+ 5).

4. Start-/Stoptaste (11) driicken. Der
Kaffeevorgang lduft jetzt vollauto-
matisch ab.

Sie kénnen den Vorgang jederzeit auch

unterbrechen, indem Sie die Start/Stop-

taste driicken. Dies z.B. wenn Sie
versehentlich die Wassermenge zu hoch
eingestellt haben.

Kaffeezubereitung
2. Kaffeesorte
(Pulverkaffee)

Wenn Sie oder lhre Gaste neben dem
frisch zubereiteten Bohnenkaffee einmal
eine andere Kaffeesorte bevorzugen,
zum Beispiel koffeinfreien oder eine
beliebige zweite Sorte, so bietet lhnen
die Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
auch diese Moglichkeit. Beachten Sie
aber, dass hierfir in den Behdlter fir
zweite Kaffeesorte (25) nur gemahlener
Kaffee (mittelfeine Mahlung) eingefiillt
werden darf.

Vorgang bei betriebsbereitem Gerat:

. Pulverkaffee mit dem mitgelieferten
Messléffel in den Behdlter einfiillen
(maximal 3 gestrichene Messloffel).
Nie die Pulvermenge andriicken, da
sonst die optimale Kaffeemenge pro
Tasse nicht gewdhrleistet ist (Foto 6).

...

Préparation auto-
matique du café avec
le café en grains.

Pour préparer un café délicieux et
exquis il est primordial d'utiliser du café
fraichement moulu. Solis Master-Matic
Turbo Twin mout une nouvelle portion
de café pour chague tasse. Pour deux
tasses donc, deux portions I'une aprés
l'autre. Cela vous garantit une qualité
exquise.
1. Positionner le récipient a grains

de café (17) sur le degré de

Erogazione del caffé in
grani.

Una premessa importante per ottenere

un buon caffé & la macinatura allistante

dei grani di caffé. La Solis Master-Matic

Turkso Twin macina direttamente la

dose necessaria per ogni tazza di caffé;

per due tazze dunque, due dosi una

dopo l'altra. Questo garantisce un‘ottima

qualita.

1. Girare il contenitore caffé (17) e
scegliere il grado di macinatura desi-
derato. Come descritto nel paragrafo

désiré (voir paragraphe =mise en
marche=: pour la premiére tasse surle
chiffre 8 mouture moyenne.) Le degré
de mouture peut uniquement étre
reglé quand le moteur tourne.

2. Tourner le bouton réglage quantité
d'eau (9) sur le chiffre 9 café créme.
La position 2 est pour un café court
(ristretto, espresso), et la position 12
prépare un café grande-tasse.

. Poser la (les) tasse(s) sur la grille

W

d'égouttement en observant le repére.

Choisir avec le bouton sélection
prog (15) la ition W ou,
pour deux tasses, la position W'W
(photos 4+ 5)

. Appuyer sur la touche marche/arrét
(11) et votre café se prépare automa-
tiguement.

Lorsque par inadvertance, le bouton de

sélection quantitatif de café a été posi-

tionné trop haut, l'opération peut étre
interrompue en tout temps, en appuyant
sur la touche marche/arrét.

B

Préparation auto-
matique d’une seconde
sorte de café

Si vos invités ou vous-méme préférez a
I'occasion préparer une seconde sorte
de café parallelement au café en grains
ordinarie, p. ex. café décaféiné ou autre
sorte de votre choix, la Solis Master-
Matic 3000 Turbo Twin vous offre égale-
ment cette possibilité. Toutefois le
récipient pour la seconde sorte de café
(25) ne doit contenir que du café moulu
(mouture moyenne).

Lappareil &tant prét a l'emploi, procédez

comme suit:

. Avec la cuillére-mesure (fournie avec
I'appareil) verser du café moulu dans
le récipient (au maximum 3 cuilliéres
rases). Eviter de tasser le café, sinon
la quantité par tasse ne sera pas
optimale (photo B).

gazione di prova®, il numero 8
corrisponde ad un grado di macina-
tura media, adatta per la prima eroga-
zione. Il grado di macinatura pud solo
esser cambiato quando la macina & in
funzione.

. Girare il bottone regolazione acqua
(9) sulla cifra 9 = per un caffé crema.
La cifra 2, per esempio, corrisponde
ad un caffe corto, come il ristretto o
I'espresso, mentre il 12 eroga un caffé
lungo.

. Tasto selezione programmi (15): sulla
posizione W o per due tazze sulla
posizione WW; posate la tazza sulla
griglia sotto il segno freccia-tazza
corrispondente (foto 4 + 5).

. Premete il pulsante caffé (11). Ora
la macchina eroga automaticamente il
vostro caffé.

Lerogazione del caffé puo esser inter-

rotta in qualungue momento tenendo

premuto il pulsante caffé. Questo,

per esempio, se innavertitamente si

fosse portato al massimo il bottone

regolazione acqua.

&

w

B

Erogazione automatica
del secondo tipo
di caffé (in polvere)

Per Lei ed i suci ospiti la Solis Master-
Matic 3000 Turbo Twin non solo offre
una tazza di ottimo caffé espresso, ma
anche la scelta fra due tipi: per esempio
un caffé senza coffeina, oppure di una
seconda marca. Attenzione perd: il
contenitore per il secondo tipo di caffé
(25) va riempito soltanto con caffé maci-
nato (macinatura per caffé espresso).
Quando I'apparecchio & pronto per l'uso
procedere come segue:
1. Con I'apposito misurino versate da
1 a 3 quantitativi di caffé macinato
nel contenitore. Mai premere il caffé,
altrimenti il quantitativo ideale per
una tazza non corrispondera pid alle
esigenze. (Foto 6).

Foto/Photo 4

Fota/Photo 5

Foto/Photo 6

2. Den Drehschalter (9) fur die Wasser-
menge auf die gewiinschte Menge
einstellen (Zahl 9 = ca. 1 Tasse a
1,254dl).

3. Wahlschalter (15) auf Pos. P stellen
und eine Tasse unter die entsprechen-
de Markierung stellen. Es kann nur
jeweils eine Tasse Pulverkaffee zube-
reitet werden.

4. Start-/Stoptaste driicken. Der
Kaffeevorgang lauft jetzt automatisch
ab. *

Sie kbnnen den Vorgang jederzeit unter-

brechen, indem Sie die Start-/Stoptaste

driicken, Dies zum Beispiel wenn Sie die

Wassermenge versehentlich zu hoch

eingestellt haben.

Wichtige Hinweise:

Es ist empfehl 1, das Kaffeepul

jeweils erst kurz vor der Zubereitung in

den Behilter (25) einzufiillen. Gemahle-
ner Kaffee altert schneller im Behélter
und verliert so an Qualitat.

Tritt anstelle des Kaffees nur noch

Wasser aus, 50 wurde Kaffeepulver ver-

gessen aufzufillen oder das Kaffee-

pulver wurde fest angedriickt. In diesem

Falle Pulver nachfullen bzw. Pulver

im Behaiter mit Messloffel ein bisschen

lockern.

Heisswasser

Fiir Tee, Bouillon usw.

Bei betriebsbereitern Gerat wie folgt

vorgehen:

1. Glas oder Tasse direkt unter die
Heisswasser-/Dampfdiise (4) stellen
(Foto 7).

2. Drehknopf fiir Heisswasser (5) im
Gegenuhrzeigersinn offnen. Das
Heisswasser tritt nun automatisch aus.
MNach Wasserentnahme Drehknopf
wieder schliessen.

Dampf

Fiir die Erhitzung von Milch fir
Capuccino oder anderer Flissigkeiten.

Bei betriebsbereitemn Gerat wie folgt

vorgehen:

1. Wihlschalter fiir Dampf (15) auf Pos.
. stellen und warten bis Kontroll-

P 12)
(ca. 50 Sek.).

2. Dampfdiise (4) auf Abtropfrost (3)
richten und den Drehknopf (5} im
Gegenuhrzeigersinn leicht offnen.
Zuerst [auft noch etwas Wasser ab,
anschliessend die Dampfdiise
ausschwenken und tief in die zu
erwirmende Flissigkeit eintauchen.
Drehknopf (5) langsam bis zum

2 Tourner le bouton réglage (9)
pour la quantité d'eau désirée
(chiffre 9 = env. 1 tasse & 1,25di).

3. Actionner l'interrupteur (15) sur
la position P et poser une tasse sur la
grille en observant le repére. Lappa-
reil prépare une tasse de café moulu &
la fois.

4. Appuyer sur la touche marche/arrét
et le café se prépare automatique-
ment.

Lopération peut étre interrompue a

tout moment en appuyant sur la touche

marche/arrét, Procéder ainsi p. ex.
lorsque, par inadvertance le sélecteur
de quantité de café a été positionné
trop haut.

Indications importantes.

Il est conseillé de remplir le récipient

(25) avec le café fraichement moulu

seulement juste avant la praparation.

Dans le récipient il vieillit plus vite et

perd sa bonne gualité.

Si au lieu du café, de l'eau s'écoule

dans |a tasse, le récipient a café est vide

(le remplir avec du café en poudre)

ou le café moulu a été tassé (I'ameublir

un peu avec la cuilliere-mesure).

Préparation auto-
matique d’eau chaude

Pour thé, bouillon, etc.

Lorsque 'appareil est prét a 'emploi:

1. Poser le verre ou la tasse directe-
ment sous la buse d'eau chaude/
vapeur (4) (photo 7).

2. Quvrir la valve-bouton d'eau chaude/
vapeur (5) en sens inverse des
aiguilles d'une montre. Leau chaude
s'écoule alors automatiquement.
Refermer la valve aprés I'écoulement.

Préparation de
la vapeur

Pour chauffer le lait & ajouter au
cappuccing ou autres liquides.
Lorsque 'appareil est prét a l'emploi:
1. Selectionner la vapeur (15) sur la
position = et attendre que la lampe
témoin température (12) s'allume
(env. 50 sec.).

Diriger la buse d'eau chaude/vapeur
(4) sur la grille d'égouttement (3) et
tourner un peu le bouton eau
chaude/vapeur (5) en sens inverse
des aiguilles d'une montre. D'abord
de l'eau s'écoule. Faire pivoter la
buse et la tremper dans le liquide a

« Ouvrir lentement la valve

p2

Anschlag &ffnen und die Flissigkeit
mit krei fen B gung i

von unten nach oben. Nach Erhitzung
des Getrankes den Drehknopfim
Unhrzeigersinn wieder schliessen.

Fiir Capuccino-Schaum: Filllen Sie
eine Tasse nur ca. Y mit kalter Milch
und filhren Sie die Dampfdiise knapp
unter die Milchoberfliche bei standig
kreisender Bewegung, bis sich dichter
Schaum gebildet hat. Erst dann die
Dampfdiuse ganz eintauchen, bis die
Milch heiss ist.

d'eau chaude/vapeur (5) jusqu'a la
butée et chauffer le liquide en faisant
des mouvements circulaires du bas en
haut. Refermer la valve d'sau chaude/
vapeur (5) dans le sens des aiguilles
d'une montre.

Pour la mousse du capuccino:
Remplir environ V> d'une tasse avec
du lait froid. Tenir la tasse de fagon &
ce que la buse touche a peine la
surface du lait. La mousse s'obtient en
faisant des mouvements circulaires.
Tremper la buse entierament dans le
lait pour le chauffer.

2 Girate il bottone di regolazione
dell’acqua (9) sulla posizione deside-
rata (cifra 9 = circa 1 tazza da 1,25dl).

3, Posizil il tasto sel
programmi (15) sulla P e ponete una
tazza sulla griglia sotto il punto
corrispondente segnalato.

4. Premete il pulsante caffé. Lappa-
recchio eroga ora automaticamente il
caffé da voi scelto.

Potete interrompere l'erogazione del

caffé in qualunque momento tenendo

premuto il pulsante caffé se, per
esempio, si fosse inavvertitamente por-
tato il bottone di regolazione acqua

al massimao.

Avviso importante

Consigliamo mettere il caffé in polvere
nel contenitore (25) solo poco tempo
prima dell'erogazione. In fatti nel conte-
nitore il caffé macinato invecchia prima
e perde qualita.

Se la macchina eroga acqua anziche
caffé, significa che o avete dimenticato
di riempire il contenitore con caffé in
polvere, oppure avete premuto troppo
forte il caffé nel contenitore. In tal caso
aggiungere caffé in polvere nel con-
tenitore o smucvere un poco la polvere
con il misurino,

Acqua calda

Per té, infusi ecc.

Quando I'apparecchio & pronto per 'uso

procedete come segue:

1. Mettete un bicchiere o una tazza
direttamente sotto il tubo acqua
calda/vapore (4) (foto 7).

2. Aprite il rubinetto dell'acqua calda (5)
girando la manopola in senso antio-
rario. Lacqua calda fluisce automa-
ticamente. Quando avete ottenuto la
quantita desiderata, chiudete il
rubinetto girando la manopola in
SENSO Orario.

Vapore

Per riscaldare latte per il capuccino o

altri liquidi.

Quando l'apparecchio & pronto per 'uso

procedete come segue:

1. Girate il tasto selezione programmi
(15) sulla posizione = e aspettare
che si da la spia di I
«temperatura» (12) (circa 50 secondi).

2. Dirigete il tubo vapore (4) sopra
la griglia (3) ed aprite un poco il rubi-
netto girando la manopola (5) in
senso antiorario. Lasciate fuoriuscire
racqua. Dirigete verso I'esterno il
tubo vapore ed immergetelo fino in
fondo nel liquido da riscaldare. Aprite
completamente il rubinetto girando
lentamente la manopola dell'acqua (5)
e riscaldate il liquido effettuando dei
movimenti circolari dal basso all'alto.
Non appena il liquido & sufficiente-
mente caldo, richiudete il rubinetto (5)
girando la manopola in senso orario.
Per la schiuma del capuccino: Riem-
pite di latte freddo solo ¥: di una tazza.
Tenetela in modo, che lo spruzzatore
del tubo vapore sfiori la superficie del
liquido ed effettuate dei movimenti
circolari affinché si formi un'abbon-
dante schiuma. Immergete poi il tubo,
fino quando il latte sia ben riscaldato.




3. Wird kein weiterer Dampf mehr
benotigt, Dampfdiise (4) zuriick-
schwenken und auf den Abstellrost
richten und Wahlschalter (15) fiir W0
Dampf ausschalten, indem Sie den
Schalter auf die Kaffeeposition
oder WWWP stellen.

. Jatzt den Drehknopf fiir Heiss-
wasser-/Dampf (5) wieder &ffnen und
das Gerét solange entliften (Pumpe
l&uft automatisch an) bis wieder
‘Wasser aus der Diise mit einemyruhi-
gen Strahl ausstromt (siehe auch
Entliiftang unter Punkt 7 der Inbetrieb-
nahme). Danach Heisswasser/
Dampfknopf (5) wieder zudrehen.
Das Gerit ist jetzt wieder bereit fiir die
vollautomatische Kaffeezubereitung.

Wichtige Hinweise:

Dle Dampfduse (4) sofort nach

reinigen. Riick de zum

Emsplel von Milch backen sonst an und

sind nur sehr schwierig zu entfernen.

Mach der Dampfentnahme ist das Gerét

unbedingt immer zu entliiften (siehe

Punkt 7 unter Inbetriebnahme). Wird

das Gerat nicht oder zu wenlg entliiftet,

ist das Pr fiir die K

bereitung infolge zu hoher Temperatur

automatisch gesperrt.

Wenn der Wahlschalter auf Dampf &

eingestellt ist, bleibt das Gerat fur die

automatische Kaffeezubereitung
gesperrt,

'S

Reinigung und Pflege

Eine stets sauber gehaltene Solis
Master-Matic Turbo Twin wird Sie durch
eine optimale Kaffeequalitét belohnen
und sich zudem vorteilhaft auf die
Lebensdauer des Gerates auswirken.

1. Immer wenn der Kaffeebohnenbehil-
ter (17) nachgefiillt wird, mindestens
aber ein- bis zweimal wichentlich, ist
die Zentraleinheit (21) folgender-
massen zu reinigen:

1.1 Netzschalter @ ausschalten und
Servicetiir (20) ffnen,

1.2 Zentraleinheit (21) herausnehmen,
(dies ist nur moglich, wenn die
Zentraleinheit in der Grundstellung
ist, Foto 8), in dem der Arretier-
hebel (23) nach unten (Pos. 3)
gedreht wird. Mit heissem Wasser
und Spulmittel reinigen. Darauf
achten, dass die Offnungen in den
beiden Chromstahlsieben frei sind
von Kaffeeriickstanden. Zentral-
einheit (21) und im speziellen
Einfiillitrichter (22) gut trocknen.

Foto/Photo 7

3. Si la vapeur n'est plus utilisée, faire
pivoter la buse vapeur (4) et la diriger
sur la grille. Déclencher le bouton

de sélection (15) en le positionnant
sur café WP ou WO,

Rouvrir la valve d'eau chaude/vapeur
(5) et purger I'appareil (la pompe se
met automatiquement en marche) et
attendre jusqu'a ce que de I'eau s'é-
coule de la buse avec un jet régulier
(voir aussi «purger» au paragraphe 7
de la «mise en marche»). Puis refer-

>

mer la valve d'eau chaude/vapeur (5).

Lappareil est de nouveau prét pour la
preparation automatique de café,

Indications importantes:
Sitot aprés 'emploi, nettoyer la buse
d'eau chaude/vapeur (4), sinon
d'éventuels résidus (de lait parex.) y
adhérent et sont difficiles a enlever.
Aprés avoir utilisé la vapeur, absolu-
ment purger I'appareil (voir paragraphe
7 de la »mise en marche=). Si 'appareil
est mal ou pas du tnut purgé, le pro-
pour la ion du café se
bloque a cause de la température trop
élevée
Pendant que le sélecteur vapeur & est
enclenche, la machine est hloquee
et n'effectue aucune préparation auto-
matique de café.

Entretien de I'appareil

Afin de prolonger le bon.fonctionnement
et la durée de votre machine Solis
Master-Matic Turbo Twin, la nettoyer
toujours soigneusement, et le café n'en
sera que meilleur.

1. Aprés chagque remplissage du réci-
pient & grains de café (17) ou au
minimum une & deux fois par semaine,
nettoyer l'unité centrale (21) de la
fagon suivante:

1.1 Déclencher l'interrupteur principal
@ et ouvrir la porte de service
(20).

1.2 Extraire I'unité centrale (21) en
tournant le levier d'arrét (23) vers
le bas (pos. 3), (pour cette opéra-
tion I'unité centrale doit &tre dans
la position de base, photo 8). Net-
toyer a I'eau chaude additionnée
d'un produit de ringage. Important:
Les ouvertures des deux filtres en
acier inox ne doivent plus contenir
de résidus de café. Sécher & fond
I'unité centrale (21) ainsi que
I'entonnoir de remplissage (22).

3. Qumdu avete ottenuto la quantita
ta di vapore, dirigete il tubo
(4) sopra la griglia e spegnete il tasto
selezione programmi (15) girandolo o

sulla posizione caffé WP oppure WOWE.

.

. Ora riaprite la manopola acqua
calda/vapore (5) e lasciate fuoriuscire
Il'aria (la pompa funziona automatica-
mente) fino a quando I'acqua scorre
regolarmente dal tubo (vedi anche
*scanl:arE I anﬁn al palagrafo ? delle

glrandu il rublnetto acque caldaf
vapore (5).

Lapparecchio & ora di nuovo pronto
per l'erogazione automatica del cafféa,

Motizie importanti:
Pulite con cura subito e dopo ogni uso il
tubo vapore (4) per evitare che residui di
latte si attacchino, in quanto sono difficili
da rimuovere.
Dopo aver erogato vapore, & indispen-
sabile I'aria (vedi T
delle «operazioni preliminari»). Nel caso
che 'aria sia stata scaricata solo
parzialmente o non del tutto, il ciclo per
I'erogazione del caffé viene interrotto,
in quanto la temperatura & troppo alta.
Quando il selettore & su vapore =
I'apparecchio & bloccato e non pud
erogare caffé.

Manutenzione

dell’apparecchio

Tenendo la Solis Master-Matic Turbo
Twin in perfetta efficienza, otterrete
prestazioni ottimali ed allungherete la
vita dell'apparecchio.

1. Ogni volta che riempite il contenitore

del caffé in grani (17), almeno

1-2 volte la settimana, occorre lavare

I'unita centrale (21) come segue:

1.1 Spegnete l'interruttore generale @
ed aprite la porta di servizio (20).

1.2 Estraete I'unita centrale (21) con la
leva (23) volta verso il basso nella
posizione 3 (questo & possibile
solo guando I'unita centrale & nella
posizione iniziale, foto 8). Lavate
con acqua calda e detersivo e
sorvegliate affinché sui due filtri in
acciaio inox non ci siano residui
di caffé. Asciugate accuratamente
I'unita centrale (21) e soprattutto
l'imbuto (22).

1.3 Serviceraum mit feuchtem Lappen
reinigen und anschliessend
trocknen. Jetzt Zentraleinheit (21)
wieder einschieben, indem der
Arretierhebel (23) nach unten
(Pos. 3) gadreht wird, dann ver-
riegeln (Pos. 2) und Servicetiir (20)
schliessen.

Wichtig: Vor dem Wiedereinsetzen
der Zentraleinheit (21) kontrollie-
ren, ob sie in der markierten
Grundstellung ist. Ist dies nicht der
Fall, so ist die Zentraleinheit vor
dem Einschieben in das Gerét mit
dem mitgelieferten Schiiissel

auf die Grundstellung zu drehen.
Drehrichtung beachten (Foto 8).
Das obere der beiden Chromstahl-
siebe kann zur besseren Reinigung
mit der Réndelschraube heraus-
geschraubt werden.

Dies empfiehlt sich nach langerem
Gebrauch und entsprechender
Verschmutzung des Siebes.

1.4 Das Auslauf-System (26) kann
zur Reinigung entfernt warden
{Foto 9). Bei Verschmutzung
mit mildem Spilmittel reinigen und
wieder einsetzen.

1.5 Mahlwerk: Dieses reinigt sich
durch die schnelldrehenden Mahl-
scheiben weitgehend selber.

Von Zeit zu Zeit sollte aber der
Bohnenbeh&lter (17) gut gereinigt
werden, damit die Katfeebohnen
nicht kleben bleiben. Mit dem mit-
gelieferten Pinsel kénnen zudem
auch Fettriickstande im Mahlwerk
entfernt werden (Foto 10).
Achtung: Nie Wasser ins Mahl-
werk geben, die Mahl?qpfib?n

2. Es empfiehlt sich, den
behilter spatestens nach 25 bis 30
Tassen zu leeren, damit der Service-
raum und die Zentralzinheit (21)
sauber bleiben.
Regelméssig Frischwasserbehilter (6),
Abtropfschale (2) und Kaff tz-
behélter (1) grindlich mit einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel reini-
gen und anschliessend trockenreiben
(nicht im Geschirrspliler).
Von Zeit zu Zeit Gerét mit einem
feuchten Tuch reinigen und anschlies-
send trockenreiben. Keine Losungs-
mittel verwenden. Maschine niemals
ins Wasser eintauchen.

I tlich ist der B fiir die

zweite Kaffeesorte (25) mit dem mit-
gelieferten Pinsel zu reinigen.

Foto/Photo 8

L

1.3 Nettoyer le compartiment de
service avec un chiffon humide,
puis bien sécher. Replacer l'unité
centrale (21) dans son comparti-
ment, tourner le levier d'arrét (23)
vers le bas (pos. 3). Verrouiller
(pos. 2) et refermer la porte de
service (20).

Important: Avant de replacer
I'unité centfale (21) dans son com-
partiment, vérifier qu'elle se trouve
dans sa position de base. Sinon la
corriger au moyen de la clé fournie
avec la machine, en observant
le sens de rotation (photo 8). Puis
replacer I'unité centrale dans son
compartiment.

On peut dévisser le filtre supérieur
en acier inox, pour un nettoyage
plus facile. Cela est conseillé si on
utilise I'appareil souvent et sile
filtre est trés sale.

1.4 Le systéme d'écoulement (26)
peut aussi &tre enlevé pour le net-
toyage (photo 9). Si nécessaire
laver avec un produit de ringage et
replacer.

1.5 Moulin a café: Celui ci se nettoye
en grande partie de lui-méme,
grace aux disques de mouture. De
ternps en temps il faudrait quand
méme bien nettoyer aussi le réci-
pient a gralns de café (17) afin que
les grains n'y restent pas collés.
Enlever les résidus de graisse avec
le pinceau livré avec 'appareil
(photo 10).

Attention: Ne jamais mettre
de l'eau dans le moulin a café; les
disques de mouture s'abiment.

Il est conseillé de vider fréquemment
le bac & marc, au plus tard aprés 25

& 30 tasses, pour que le compartiment
de service et I'unité centrale (21)
demeurent propres.

Nettoyer réguliérement le réservoir
d'eau (6), le récipient a gouttes (2) et
le bac & marc de café (1) avecun
produit de nettoyage non abrasif, puis
bien sécher (pas dans le lave-
vaisselle).

Nettoyer de temps a autre la machine
avec un chiffon humide, puis bien
essuyer. Ne pas utiliser de détergents.
Ne jamais immerger la machine dans
I'eau.

A l'occasion nettoyer le récipient pour
la seconde sorte de café (25) avec le
pinceau livré avec l'appareil.

1.3 Pulite con un panno umido la zona
dove alloggia I'unita centrale ed
asciugatela bene. Ora reinserite
I'unita (21) con la leva (23) verso il
basso in posizione 3 e bloccatela
(leva in posizione 2). Richiudete
anche lo sportello (20).
Attenzione! Prima di reinserire
I'unita centrale (21) controllate che
i segni di riferimento coincidano.
Se cosi non fosse, prima di rein-
serire I'unita nell'apparecchio,
portatela nella posizione corretta
usando la chiave in dotazione.
Inseritela nell'apposito alloggia-
mento e girate fino alla posizione
iniziale. Attenzione alla direzione
(foto 8).

Per meglio poter pulire il filtro
superiore in acciaio inox, lo si pud
svitare, Cid é particolarmente indi-
cato quando I'apparecchio viene
usto spesso ed inevitabilmente il
filtro & molto sporco.

1.4 Il sistema di fuoriuscita (26)
pud esser tolto per esser pulito
(foto 9). Se fosse molto sporco,
usate un detersivo non abrasivo e
poi reinseritelo.

1.5 Macinacaffé: Grazie alla veloce
rotazione dei dischi, il macinacaffé
si pulisce in gran parte da sé. Di
tanto in tanto peré pulite accurata-
mente il contenitore per il caffé
(17), affinché i grani non rimangano
attaccati ai lati. Con lo spazzolino
in dotazione potete rimuovere
residui di grasso nel macinacaffe
stesso (foto 10).

Attenzione: Assolutamente
evitare che dell’acqua bagni il
macinacaffé, poiché ne rimar-
rebbe danneggiato.

2. Consigliamo svuotare il cassetto
raccoglifondi (1) almeno doplo 250
30 tazze, affinché il compartimento
di servizio e I'unita centrale (21) non
si sporchino.
Pulite regolarmente con un detersivo
non abrasivo il contenitore dell'acqua
fresca (6), ed i cassetti raccogligocce
(2) & raccoglifondi (1) e poi asciugateli
accuratamente (non metteteli nella
lavastoviglie).
Di tanto in tanto pulite la parte esterna
dell'apparecchio con un panno umido
e poi asciugate. Non usate solventi.
La macchina non va mai immersa nel-
l'acqua.
E’ consigliabile pulire di tanto in tanto
il contenitore per il secondo tipo
di caffé (25) con lo spazzolino in
dotazione.

Foto/Photo 8
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Immer frisches Wasser

Fiir die Zubereitung eines bekdmm-
lichen Espressos ist neben der Kaffee-
sorte, der richtigen Mahlung, der Tempe-
ratur, speziell auch die i
entscheidend. Mit dem Solis Aquapur
Wasserfilter werden dem Wasser neben
dem Kalk insbesondere auch vorhan-
dene unangenehme Geschmacksstoffe
und organische Verunreinigungen
entnommen. Durch die teilweise Kalk-
entnahme schont der Seolis Aquapur
Wasserfilter (Foto 11) zudem auch das
Heizsystem und verlangert damit die
Lebensdauer lhres Gerates.

Entkalken

Je nach Kalkhaltigkeit des Wassers ist
das Gerét (auch bei Verwendung des
Solis Aquapur Wasserfilter) alle 3 bis 4
Monate zu entkalken. (In Gegenden mit
sehr hoher Wasserharte entsprechend
dfters.)

Beniitzen Sie hierfiir am besten das spe-
ziell geeignete Solis Entkalkungsmittel
SOLIPOL. (Foto 12).

. Bei ausgeschaltetem Gerat SOLIPOL
im Veerhaltnis 1:1 (0,5 Liter Wasser
und 0,5 Liter SOLIPOL) in den Frisch-
wassertank einfiillen.

Gerat mit dem Netzschalter @ ein-

schalten.

Ca. 1 Min. Drehknopt fiir Heisswasser/

Dampf (5) 6ffnen und ausfliessendes

‘Wasser mit Gefdss auffangen.

. Gerét mit Netzschalter @ ausschalten
und Entkalkungsmittel ca. 10 Minuten
einwirken lassen.

. Vorgang Punkt 2 bis 4 noch zweimal
wiederholen.

6. Frischwassertank (6) gut ausspiilen

und mit frischem Wasser auffullen.

7. Gerat gut durchspiilen, indem der

Netzschalter @ eingeschaltet wird.

Dann das Frischwasser (ca. 2 Liter)

Uber die Heisswasser-/Dampfdiise (4)

ausfliessen lassen. So bleiben keine
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Reste im Gerat. Die Solis Master-
Matic Turbo Twin ist jetzt wieder
betriebsbereit.

Toujours de I'eau fraiche

Pour préparer un excellent espresso, la
qualité de I'eau est aussi importante que
le café choisi, sans oublier la bonne
mouture et la température de l'eau. Les
substances et les particules organigues,
qui se trouvent dans 'eau et lui donnent
un mauvais godt, sont éliminées,

ainsi que le calcaire, grace au filtre &
eau Solis Aquapur. Le détartrage pré-
ventif avec le filtre & eau Solis Aguapur
(photo 11) ménage le systéme de
chauffage de la machine et accroit ainsi
la longevité de I'appareil.

Détartrage

Suivant la dureté de I'eau, I'appareil
devra étre détartré (paralliélement &
I'emploi du filtre & eau Solis Aquapur)
tous les 3—4 mois. Cette opération
devra étre effectué plus souvent dans
les régions ol I'eau est trés dure.

Utiliser de préférence le produit spécial
Détartrant Solis SOLIPOL. (Photo 12).

1. Déclencher I'appareil, verser SOLIPOL
en proportion 1:1 (0,5 litre d'eau et
0,5 litre de SOLIPOL) dans le réservoir
d'eau de la machine.

2. Mettre I'appareil en marche en action-
nant linterrupteur principal @.

3. Ouvrir durant environ 1 minute la valve
d'eau chaude/vapeur (5) et recuellir
dans un récipient le liquide qui s'en
écoule,

4. Arréter 'appareil en actionnant l'inter-
rupteur principal © et laisser agir le
détartrant durant 10 minutes environ.

5. Bé‘:i;;éter l'opération deux fois (point 2
ad).

6. Bien ringer le réservoir d'eau (6) et le
remplir d’'eau fraiche.

7. Bien ringer 'appareil en enclenchant
linterrupteur principal @. Laisser s'é-
couler 'eau fraiche (environ 2 litres)
par la buse eau chaude/vapeur (4).
Tous les résidus susceptibles de don-
ner un mauvais golt au café, seront
ainsi éliminés. La Solis Master-Matic
Turbo Twin est de nouveau préte a
Il'emploi.

Foto/Photo 11

Foto/Photo 12

Sempre acqua fresca

La preparazione di una tazza di ottimo
caffé espresso dipende non solo dal tipo
e la giusta macinatura del caffé e la
temperatura, ma soprattutto anche dalla
qualita dell'acqua. Il filtro Aquapur Solis
estrae | depositi calcarei nell'acqua
come pure gli odori sgraditi e gli inquina-
menti di origine organica. Grazie al-
I'azione del filtro Aquapur Solis (foto 11)
la decalcificazione parziale cura il
sistema di riscaldamento ed allunga cosi
la durata del Suo apparecchio.

Decalcificazione

Nel caso in cui I'acqua sia molto calca-
rea (anche usando il filtro Aquapur
Solis), si consiglia di decalcificare I'ap-
parecchio ogni 3—4 mesi, o pil spesso
in zone dove la durezza dell'acqua &
molto elevata.

Usate preferibilmente SOLIPOL della
Solis, un decalcificante particolarmente
adatto ed efficace. (Foto 12).

1. Spegnete I'apparecchio e versate una
soluzione di1:1di SOLIPOL (0,5 litri
d'acqua e 0,5 litri di SOLIPOL) nel con-
tenitore dell'acqua.

2. Premete l'interruttore generale @.

3. Aprite il rubinetto dell'acqua calda/
vapore (5) per circa 1 minuto
raccogliete con un recipiente I'acqua
che ne fuoriesce.

4, Spegnete con l'interruttore generale
@ I'apparecchio e lasciate agire la
soluzione per circa 10 minuti.

5. Ripetete due volte le operazioni dal
punto 2 al 4.

6. Lavate bene il contenitore dell'acqua
(6) e riempitelo con acqua fresca.

7. Premete l'interruttore generale @ e
sciacquate bene il circuito interno
dell'apparecchio. Aprite il rubinetto
dell'acqua calda/vapore (4) e fate
uscire almeno 2 litri d'acqua. Ultimate
queste operazioni sarete certi di
aver eliminato ogni traccia di decalci-
ficante. A questo punto la Solis
Master-Matic Turbo Twin & di nuovo
pronta per I'uso.

Storungen, Ursachen
und deren Behebung

Kontrolleuchten leuchten nicht auf.
1. Keine Spannung auf Gerat.
- Uberpriifen, ob Stecker richtig ange-
schlossen ist. Sicherung lberpriifen.
2. Servicetiire (20) offen.
- Verschliessen.
3. Maschine Uberhitzt.
- Maschine ausschalten und
10-15 Minuten abkiihlen lassen.
Bei wiederholtem Auftreten
dieser Storung. Maschine in Service
geben.

A ek Kafh o

startet nicht.

1. Zentraleinheit (21) nicht eingescho-

ben bzw. nicht verriegelt.

- Einschieben bzw. verriegeln (Pos. 2).

Der Wihlschalter fur Dampf = ist ein-

geschaltet.

- Ausschalten und Gerét entliften,
gemass Punkt 4 «Dampfzuberei-
tung».

Kontrollanzeigen Leerstand Wasser

(Foto 13) oder Leerstand Mahlwerk

(Foto 14) leuchten auf.

- Das Programm nach entsprechen-
dem «Auffiillen» mittels der Start-
taste wieder neu starten wobei bei
Wassermangel-Anzeige das Pro-
gramm nur nach vorheriger «Entlif-
tung» wieder gestartet werden kann
(wird angezeigt durch Erléischen
der Kontrollanzeige).

Geridt wurde nach Dampfentnahme

nicht oder zu kurz entliiftet.

- Gerdt nochmals richtig entliften
tgerni-isv.; Punkt 4 «Dampfzuberei-

unge,

Es tritt anstelle von Kaffee nur Wasser
aus.

Der Wahlschalter fiir die zweite Kaffee-
sorte ist eingeschaltet, wobei sich kein
Kaffeepulver mehr im Behdlter (25)
befindet.

= Pulver nachfiillen in Behélter (25).

Es tritt kein Wasser bzw. kein Kaffee

aus.

1. Wassertank (6) leer bzw. Kontrollan-
zeige Leerstand Wasser (14) leuchtet
auf.

- Wasser nachfiillen und das Gerat
vor emeuter Kaffeezubereitung
unbedingt zuerst entliiften wie bei
«Inbetriebnahme= Punkt 7,
beschrieben.

2. Austrittsoffnung der Dampf-/Heiss-
wasserdise (4) verstopft (Milchriick-
sténde). "
= Mit diinner Nadel Offnungen durch-

stossen (Foto 15).
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Dérangement, les
causes et comment y
remédier

Les lampes t ins ne s pas.
1. Lappareil n'est pas sous tension.

- Veérifier la fiche et, le cas écheant,
vérifier le fusible.

2. La porte de service (20) est ouverte.
= Fermer la porte de service.
3. La machine est surchauffée.

- Léteindre et la laisser refroidir 10 &
15 min. 5i ce dérangement devait se
renouveler, confier la machine au
service d’entretien.

La préparation automatique du café ne

démarre pas.

1. Lunité centrale (21) n'est pas insérée

ou pas verouillée,
- Insérer l'unité centrale et verrouiller
(pos. 2).
. Linterrupteur vapeur & est actionné.
- Le déclencher et purger I'appareil
selon par. 4 «préparation de la
vapeurs.

3. Les lampes témoin de contrdle «réser-
voir d'eau vide» (Photo 13) ou «moulin
vide» (Photo 14) sont allumées.
= Remplir et réenclencher le pro-

gramme en appuyant sur l'interrup-
teur principal. Si le réservoir de l'eau
était vide, n'oubliez pas de =purger»
I'appareil avant de réenclencher le
programme (la lampe témoin rouge
s'étaint).

. Aprés avoir produit de la vapeur, on
a purgé I'appareil trop peu ou pas du
tout.
- Repurger 'appareil (voir par. 4 de la
«préparation vapeur»).

De 'eau sort a la place du café.

Le bouton de sélection est enclenché
sur la position «seconde sorte de café»,
mais il 'y a plus de poudre a café

dans le récipient (25).

- Le remplir (25).

M

.

1l ne coule ni eau ni café.

1. Le réservoir d'eau (6) est vide ou la
lampe témoin «réservoir d'eau vide»
(14) est allumée.
= Remplir le réservoir d'eau et ne pas

oublier de purger I'appareil avant de
le réenclencher; voir «mise en
marche» par. 7.

2. Lorifice de sortie de la buse d'eau
chaude/vapeur (4) est bouché
(résidus de lait).

- Libérer l'orifice de la buse au moyen
d'une épingle fine (photo 15).

Disturbi, cause e rimedi

Le spie lumi non si i

1. Manca corrente.

- Controllate che la spina sia ben
inserita,

= Controllate le valvole di sicurezza.

Lo sportello (20) & aperto.

- Richiudetelo.

La macchina & surriscaldata.

= Spegnete la macchina e lasciatela
raffreddare per ca. 10-15 min. Se
questo inconveniente si dovesse
ripetere, portate la macchina a un
centro di assistenza.
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Il ciclo automatico di erogazione caffe

non inizia.

1. Lunita centrale (21) non & inserita
oppure non & ben bloccata.

- Inseritela o bloccatela (pos. 2).

2. La manopola per il vapore & é atti-

vata.

- Spegnete girandola e lasciate raf-
freddare. Vedi punto 4 «erogazione
vapore»,

La spia luminosa contenitore acqua

vuoto (Foto 13) o contenitore caffé

(Foto 14) & illuminata.

- Dopo aver riempito il contenitore
vuoto riprendete il ciclo dall'inizio
premendo il pulsante caffé (11).
Non dimenticate, che dopo aver
aggiunto l'acqua, va fatta fuoriuscire
I'aria prima di riprendere il ciclo
(poi la spia luminosa si spegnera).

. Dopo aver usato il vapore, I'aria non &

stata scaricata sufficientemente.

- Ripetete le fasi come descritto al
punto 4 del paragrafo =erogazione
vapore».

w

=

La macchina eroga acqua anziché
caffé.

Il tasto selezione per il secondo tipo di

caffé & azionato, ma non vi & pit caffé

nel contenitore (25).

- Aggiungete caffé in polvere nel conte-
nitore (25).

La macchina non eroga né acqua né
caffé.

. Il contenitore acqua (6) & vuolo e

la spia controllo «contenitore acqua

vuoto» (14) & accesa.

- Riempitelo. Prima di riattivare il ciclo
erogazione caffé, & indispensabile
scaricare I'aria, come descritto
al punto 7 delle «operazioni preli-
minari»,

.|l tubo vapore/acqua calda (4) & ottu-
rato (residui di latte).

- Pulite i fori con un ago (foto 15).
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3. Keine Kaffeebohnen mehr im Bohnen-
behélter (17) bzw. Kontrollanzeige
Leerstand Mahlwerk leuchtet auf.
= Machfiillen und Programm mittels

Starttaste (11) wieder neu starten.

- Allfdllige Kaffeefett-Ruckstdnde auf
dem Messingring entfernen (siehe
unter Reinigung Mahlwerk auf Seite
9 und (Foto 10).

Kaffee fliesst zu schnell.
1. Zu grobe Mahlung.
- Auf feinere Mahlung einstellen, im
Uhrzeigersinn... (z.B. von 10 auf 7).

Kaffee fliesst zu langsam.
1. Zu feine Mahlung.
- Auf grobere Mahlung einstellen,
im Gegenuhrzeigersinn (z.B. von
4 auf 7).

Kaffee ist zu wenig heiss.

. Tasse nicht vorgewérmt.

= Tasse vorwarmen mittels Heiss-
Wasser.

Kontrollanzeige Temperatur (12)

«Betriebsbereit» noch nicht auf-

geleuchtet.

- Abwarten bis Kontrollanzeige (12)
aufleuchtet.

L

Kaffee hat keinen Schaum.
1. Ungeeignete Kaffeemischung.
2. Kaffee ist nicht mehr réstfrisch.

3. Kaffeepulver ist zu fein oder zu grob
gemahlen.

Zentraleinheit kann nicht heraus-

genommen werden.

1. Zentraleinheit (21) ist nicht in Grund-
stellung.

- Arretierhebel (23) auf Pos. 2 stellen,
Servicetiire (20) schliessen, Netz-
schalter (10) einschalten und
Programm zu Ende laufen lassen.

Technische Daten

Bezeichnung:

Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
Typ 505

Abmessungen:

Breite: 28 cm

Hiohe: 36/42cm

Tiefe: 37 cm

Gewicht:
14 kg

Frischwassertank:
Wegnehmbar, transparent. Fassungs-
vermogen 2,5 Liter

Anschlusskabel:

Lénge: 120 cm
Heisswasser-/Dampfdiise:

Dreh- und schwenkbar
Aufheizzeit:

Ca. 2 Min.

Spannung:

220 V/50 Hz

Anschlussleistung:

1250 Watt

Das Gerit ist SEV-geprift und vom
Schweizerischen Institut fir Hauswirt-
schaft SIH empfohlen.

3.l n'y a plus de grains dans le récipient
& grains de cafe ou la lampe témoin
«moulin vide» est allumée.

- Remplir de grains de café et
remettre le programme en marche
en appuyant sur la touche marche/
arrét (11).

- Enlever d'éventuels résidus de
graisse de café sur l'anneau en
laiton (voir nettoyage moulin a café
4 la page 9 et photo 10).

Le café coule trop vite.
1. Mouture trop grossiére,
- Régler sur mouture plus fine:
tourner dans le sens des aiguilles
d'une montre (parex. de 10a 7).

Le café coule trop lentement.
1. Mouture trop fine.
- Régler sur mouture plus grossiére:
tourner en sens inverse des aiguilles
d'une montre (parex. de 4 a 7).

Le café n'est pas assez chaud.
1. La tasse est froide.
- Préchauffer la tasse avec de l'eau
chaude.
2. La lampe témoin «température» (12)
n'est pas encore allumée.
- Attendre que cette lampe témoin
(12) s'allume.

Le café ne fait pas de mousse.

1. Le mélange de café ne convient pas.

2. Le café est trop vieux,

3. Mauvaise mouture (trop fine ou trop
grossiére),

L'unité centrale (21) ne peut étre &tée.
1. Lunité centrale (21) n'est pas dans la
position de base,
- Mettre le levier d'arrét (23) sur
la pos. 2, fermer la porte de service
(20), enclencher l'interrupteur
principal (10) et laisser terminer le
programme.

Données techniques

Modéle:
Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
type 505

Dimensions:

largeur: 28cm
hauteur:  36/42cm
profondeur: 37 cm

Poids:
14 kg

Réservoir d'eau fraiche:
amovible, transparent, contenance
25 litres

Céable de raccordement:
longueur: 120 cm

Buse d'eau chaude/vapeur:
maniable

Temps de préchauffage:
environ 2 minutes

Tension:

220 V50 Hz

Puissance:
1250 W

Lappareil est approuvé par I'ASE ainsi
que recommandeé par |'Institut de
Recherches Ménagéres (IRM).

3. Manca il caffé in grani nell'apposito
contenitore (17) e la spia controllo
«=macinacaffé vuoto» & accesa.
= Riempite il contenitore e riattivate il

ciclo premendo il pulsante caffé (11).
— Rimuovete possibili residui di grasso
sull'anello d'ottone (vedi paragrafo
r 1zione maci fféw alla
pagina 9 e foto 10).

Il caffé fuoriesce troppo rapidamente.
. La macinatura & troppo grossa.
- Girate il contenitore caffé in grani in
SeNs0 orario per una macinatura pil
fine (p.e. dal 10 al 7).

Il caffé fuoriesce troppo lentamente.
. La macinatura & troppo fine.
- Girate il contenitore caffé in grani in
senso antiorario per una macinatura
pil grossa (p.e. dal 4 al 7).

Il caffé non @ abbastanza caldo.

1. La tazza non & stata preriscaldata.
= Preriscaldatela con acqua calda.

2. La spia controllo temperatura (12)
«pronto per I'uso» non & ancora
accesa.

- Aspettate che la spia controllo (12)
si illumnini.

Non c'& schiuma sul caffé.

1. La miscela non & adatta.

2. La tostatura del caffé non & piu fresca.

3. Il grado di macinatura & o troppo fine
o troppo grosso.

Lunita centrale (21) non si estrae.
1. Lunita centrale (21) non & nella sua
posizione corretta,
- Rimettete la leva (23) sulla posizione
2, chiudete lo sportello (20) e
premete l'interruttore generale (10)
fino a quandeo il ciclo automatico
non sia terminato.

Dati tecnici

Modello:
Solis Master-Matic 3000 Turbo Twin
Tipo 505

Dimensioni:
larghezza: 28cm
altezza: 36/42 cm
profondita: 37 cm
Peso:

14 kg

Contenitore d'acqua:

asportabile, trasparente capacita 2,5 It
Cavo d'alimentazione:

lunghezza: 120cm

Tubo vapore:
snodato e orientabile

Tempo preriscaldamento:
2 min. circa

Alimentazione:
220VI50 Hz

Potenza:
1250 Watt

Lapparecchio & approvato ASE e consi-
gliato dall'lstituto Svizzero di Ricerche
Domestiche IRD.
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