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SOLIS gratuliert

Ihnen ganz herzlich zum Erwerb lhrer neuen SOLIS Design Espresso Maschine

Ihr strapazierfahiges Gehause, ihre professionelle
Funktionalitat und dartiber hinaus ihre hervorragende
und einfache Bedienbarkeit machen die SOLIS
Design Espresso Maschine zu einem Gerét fiir den
wahren Kaffeekenner.

Mit dieser Broschiire machten wir lhnen helfen, die
unglaubliche Vielseitigkeit Ihrer SOLIS Design
Espresso Maschine kennen zu lernen — der
Espressomaschine fiir einfach (iberragenden Kaffee.
Wir hoffen, dass Sie mit jeder Seite mehr Freude an
Ihrer SOLIS Design Espresso Maschine gewinnen
und mit ihrer Hilfe die verschiedensten, wunderbar
aromareichen Kaffees zubereiten werden.

Wir méchten lhnen an dieser Stelle danken und
wiinschen lhnen...

vollen Genuss.




DIE SICHERHEIT STEHT BEI SOLIS AN ERSTER STELLE

Wir von der SOLIS sind sehr sicherheitsbewusst und behalten bei der Konstruktion und Montage unserer Produkte, stets die Sicherheit unserer Kunden im Blick. Zusétzlich bitten
wir Sie um ein gewisses Mass an Vorsicht bei der Arbeit mit Elektrogeraten. Bitte befolgen Sie die hier aufgefiihrten Sicherheitsmassnahmen:

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE ZU IHRER SOLIS Design Espresso Maschine

o Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung vor Inbetrieb-
nahme sorgféltig durch und bewahren Sie sie fiir
zukiinftiges Nachschlagen auf.

o Stellen Sie die SOLIS Design Espresso Maschine
wahrend des Betriebs nie direkt neben der Kante
einer Arbeitsplatte oder eines Tisches auf.

o \lerwenden Sie die SOLIS Design Espresso Maschine
stets auf einer trockenen und ebenen Flache.
Entfernen Sie vor Gebrauch der SOLIS Design
Espresso Maschine sémtliche Werbeaufkleber.

o Stellen Sie dieses Gerdt nicht in die Nahe eines heissen
Gas- oder Elektrobrenners oder dorthin, wo es mit
einem heissen Ofen in Beriihrung kommen konnte.

o (Jberzeugen Sie sich stets davon, dass die SOLIS
Design Espresso Maschine richtig zusammen-
gesetzt ist, bevor Sie sie ans Netz anschliessen und
verwenden.

e Fillen Sie den Wassertank ausschliesslich mit kaltem
Wasser. Verwenden Sie nie andere Fliissigkeiten.

o \erwenden Sie die SOLIS Design Espresso Maschine
nie, ohne dass sich Wasser im Wassertank befindet.

e Stellen Sie sicher, dass der Siebhalter fest und sicher
im Briihkopf sitzt, bevor Sie die Maschine verwenden.

o Versuchen Sie nie, den Siebhalter wihrend des
Durchlaufs abzunehmen, da die Maschine dann unter
Druck steht.

e Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es
in Gebrauch ist.

e Beriihren Sie keine heissen Oberflachen. Lassen Sie
die SOLIS Design Espresso Maschine abkiihlen,
bevor Sie sie bewegen oder Teile reinigen.

o Stellen Sie oben auf die SOLIS Design Espresso
Maschine ausschliesslich Tassen zum Vorwarmen.

¢ Wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist, nicht verwendet
wird, zur Reinigung bewegt oder zerlegt wird oder
wenn Sie es lagern, ziehen Sie den Stecker aus.

e Halten Sie das Gerat und das Zubehdr sauber. Beach-
ten Sie die Reinigungshinweise dieser Broschiire.
Wickeln Sie das Stromversorgungskabel vor Gebrauch
vollstandig ab.

e Tauchen Sie das Kabel oder die Geratebasis nicht in
Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

e Lassen Sie das Kabel nicht iiber die Kante von Tischen
oder Arbeitsflachen héngen, mit heissen Oberflachen
in Beriihrung kommen oder verknoten.

e Dieses Gerdt ist nicht zum Gebrauch in den Hénden
von Kindern oder gebrechlichen Personen ohne
Aufsicht bestimmt.

e Kleine Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

« Uberpriifen Sie regelméssig Kabel, Stecker und das
Geréat selbst auf eventuelle Schiden. Sollten Sie

irgendwelche Schaden feststellen, stellen Sie bitte
sofort den Betrieb ein und bringen Sie das komplette
Gerat zum nachsten autorisierten SOLIS Héandler oder
direkt zum Solis Kundendienst, um es priifen,
ersetzen oder reparieren zu lassen.

eSamtliche Wartungsarbeiten ausser der Reinigung
sollten von einem autorisierten SOLIS Servicecenter
durchgefiihrt werden.

eDieses Gerat ist nur fiir den hduslichen Gebrauch
bestimmt. Verwenden Sie dieses Gerat ausschliesslich
zu dem Zweck, fiir den es bestimmt ist.
Verwenden Sie es nicht in fahrenden Fahrzeugen oder
auf Booten. Verwenden Sie es nicht im Freien.

o Wir empfehlen fir Ihre Sicherheit die Verwendung
eines FI-Sicherheitsadapters (erhaltlich im Elektro-
fachhandel oder bei Solismail, www.solis-mail.ch).

Entsorgung: In Ubereinstimmung mit der

Richtlinie 2002/96/EG fiir die Entsorgung
W von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
(EEAG) bringen Sie bitte Ihr Gerat am Ende der
Lebensdauer zur Entsorgung und zum Schutz der
Umwelt zu einer Sammelstelle fiir Elektrogeréte.




LERNEN SIE IHRE SOLIS DESIGN ESPRESSO MASCHINE KENNEN

Extra grosse Tassenwarmhalteplatte —————————— Hot-Water-Knopf (Heisswasserknopf)
Muss gedriickt werden, wahrend der
Auswahlschalter in der Dampfposition steht,
um die Heisswasserfunktion zu nutzen.

15-Bar-Pumpe

Steam-Knopf (Dampfknopf)
Leuchtet auf, um anzuzeigen, dass die
Dampffunktion ausgewahlt wurde.

Siebhalter aus massivem verchromtem Messing

Briihkopf
Zum einfachen Einsetzen des Siebhalters

Abnehmbarer 2,2-Liter-Wassertank
Kann von der Vorder- und
Riickseite der Maschine befiillt werden.

1- und 2-Tassen-Sieb
aus doppelwandigem rostfreiem Stahl
(ohne Abbildung)

Extra hohe Tasseneinstelloffnung
fiir Kaffeebecher

Herausnehmbare 1-Liter-Abtropfschublade Vorbriihfunktion:

Hnd Tassenrost "u Fiir optimale Extraktion beim
Kabelaufwicklung A 00000 Kaffeedurchlauf.

Automatische Entliiftung
Sorgt fiir die ideale Briintemperatur bei der
Kaffeebereitung.




Power-Schalter (Ein/Aus-Schalter)
Aussenring leuchtet auf,
wenn der Knopf gedriickt wurde.

Thermoblock-Heizsystem

Sorgt stets fiir die richtige Briintemperatur.

Modernes Doppelwand-Crema-System
Fiir eine perfekte Crema.

Von hinten beleuchteter
Aussenwasserstandsanzeiger

Anzeige, dass die Abtropfschublade voll ist.

Aufbewahrungsfach -

befindet sich hinter der Abtropfschublade zum

Verstauen des Zubehors.

Heating-Kontrollleuchte
(Temperatur-Kontrollleuchte)
Leuchtet rot solange die Maschine
aufheizt.

Auswahlschalter - fiir Espresso w»,
Bereitschaft (¢) und Dampf dll,

Schwenkbares Dampfrohr mit
Schaumaufsatz aus rostfreiem Stahl —
kann bequem in die richtige Position zum
Aufschdaumen von Milch gebracht werden.

Zubehor (ohne Abbildung)

Spezielles Aufschaumkannchen aus
rostfreiem Stahl

Spezieller Mess-/Stopfloffel
Spezielles Reinigungswerkzeug




SO0 SETZEN SIE IHRE SOLIS DESIGN ESPRESSO MASCHINE ZUSAMMEN

Wenn Sie Ihre SOLIS Design Espresso Maschine aus
dem Karton nehmen, sind Abtropfschublade, Aufbe-
wahrungsfach und Wassertank bereits an ihrem Platz.

Das Aufbewahrungsfach befindet sich im Unterteil der
Maschine an der Riickwand. Die Abtropfschublade
befindet sich im Unterteil der Maschine vor dem Auf-
bewahrungsfach. Der Wassertank befindet sich oberhalb
der Abtropfschublade, in der Frontdffnung der Maschine.

Die zwei Siebe aus rostfreiem Stahl, das Reinigungs-
werkzeug, der Mess-/Stopfloffel, der Siebhalter und das
Aufschdumkannchen befinden sich alle in der Schaum-
stoffverpackung. Stellen Sie sicher, dass Sie samtliche
Teile und das Zubehér entnommen haben, bevor Sie die
Verpackung verstauen.

Die Originalverpackung ist speziell robust gestaltet,
damit das Gerat mit der Post spediert werden kann. Be-
wahren Sie deshalb diese Verpackung unbedingt fiir eine
eventuelle Riicksendung auf.

Das Aufbewahrungsfach ist der geeignete Aufbewahrungs-
ort fir das Reinigungswerkzeug, die Siebe aus rost-
freiem Stahl und den Mess-/Stopfloffel, damit diese bei
Bedarf sofort zur Hand sind.

Nehmen Sie die Abtropfschublade, den Wassertank und
das Aufbewahrungsfach ab und reinigen Sie alle Teile so-
wie das Zubehdr in warmem Seifenwasser ohne scheuern-
de Zusatze. Spiilen Sie alles ab und trocknen Sie es
griindlich ab.

ACHTUNG: Teile und/oder Zubehér diirfen nicht
im Geschirrspiiler gereinigt werden.

Zusammenbau: SCHRITT 1

Setzen Sie das Aufbewahrungsfach in das Unterteil der
Maschine ein und schieben Sie es gegen die Riickwand.
Das Aufbewahrungsfach ist der geeignete Aufbewahrungs-
ort fiir das Reinigungswerkzeug, die Siebe aus rostfreiem
Stahl und den Mess-/Stopfléffel, damit diese bei Bedarf
sofort zur Hand sind.




SCHRITT 2

Setzen Sie die Anzeige, die anzeigt, dass die
Abtropfschublade voll ist, in die Abtropfschublade ein
und legen Sie dann den Tassenrost aus rostfreiem Stahl
dariiber. Schieben Sie die Abtropfschublade in das
Unterteil der Maschine vor das Aufbewahrungsfach.

SCHRITT 3

Schieben Sie den Wassertank oberhalb der
Abtropfschublade in die Frontoffnung der Maschine und
an seinen Platz tiber dem Aufbewahrungsfach, dabei
muss der Wassertank mit den Seiten der Maschine
abschliessen.

Vor der ersten Benutzung: Zum Vorheizen des gesamten
inneren Leitungssystems empfehlen wir, einen Briih-
vorgang mit Wasser, aber ohne Kaffeepulver, vorzunehmen,
bevor Sie den ersten Espresso briihen (befolgen Sie die
Schritte 1 und 4 des Kapitels «So Bedienen Sie Ihre
SOLIS Design Espresso Maschine» — Seiten 10 und 12).




SO BEDIENEN SIE IHRE SOLIS DESIGN ESPRESSO MASCHINE

SCHRITT 1 - Fiillen des Wassertanks

e Stellen Sie sicher, dass der Power-Schalter
ausgeschaltet ist und sich der Auswahlschalter in der
«e»-Bereitschaftsposition befindet.

 Ziehen Sie den Netzstecker aus.

e Entfernen Sie den Siebhalter, falls er in den Briihkopf
eingesetzt ist, und schwenken Sie das Dampfrohr zur
Maschinenseite.

e Entnehmen Sie den Wassertank, indem Sie an dem
Griff ziehen, der an der Vorderseite der Espresso-
maschine eingelassen ist.

e Sobald der Wassertank entfernt wurde, gleitet ein
schwarzer Schlauch nach vorne und ragt aus der
Wassertankdffnung hervor. Bertihren Sie ihn nicht und
versuchen Sie auch nicht, den Schlauch zu entfernen,
er wird automatisch wieder an seinen Platz zuriick
gleiten, sobald der Wassertank wieder eingesetzt wird.

e Filllen Sie den Wassertank bis zur Maximummarkierung
im Wassertanksichtfenster mit kaltem Wasser und
schieben Sie den Wassertank vorsichtig an seinen
Platz in der Maschine zuriick.

(- i )
BITTE BEACHTEN: Uberpriifen Sie vor Ge-

brauch den Wasserstand und tauschen Sie
das Wasser téglich aus.

Der Wassertank sollte vor jedem Gebrauch
mit frischem kaltem Wasser gefiillt werden.
Verwenden Sie kein Mineralwasser oder des-

tilliertes Wasser oder andere Fliissigkeiten.

N\ J

I

e Der Wassertank ist wahlweise auch von der Riickseite
der Maschine aus zugénglich. Driicken Sie den Knopf
am hinteren Ende der Tassenwarmhalteplatte und die
Fiilléffnung des Wassertanks dffnet sich. Uberzeugen
Sie sich davon, dass der Wassertank fest an seinem
Platz sitzt. Fiillen Sie ihn bis zur Maximummarkierung
im Sichtfenster mit kaltem Wasser und schliessen Sie
die Flloffnung.
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Schritt 2 - Kaffeezubereitung

o Setzen Sie das 1- oder 2-Tassen-Sieb in den
Siebhalter ein (verwenden Sie den kleineren
Siebeinsatz fiir 1 Tasse und den grosseren Siebeinsatz
flir 2 Tassen).

e Das beste Aroma erreichen Sie bei Verwendung des 1-
Tassen-Siebs, wenn Sie ungeféhr 30 ml durchlaufen
lassen. Bei Verwendung des 2-Tassen-Siebs erreichen
Sie dagegen dann das beste Aroma, wenn Sie
ungefahr 60 ml durchlaufen lassen.

¢ Nehmen Sie einen gestrichenen Messloffel mit
gemahlenem Espressokaffee fiir das 1-Tassen-Sieb
und 2 gestrichene Messloffel fiir das 2-Tassen-Sieb.
Bitte verwenden Sie unbedingt immer die richtige
Menge Kaffee fir jeden Siebeinsatz, da die Siebperfo-
rationen darauf ausgelegt sind, den Druck in der
Maschine so zu nutzen, dass bei jedem Briihvorgang
das beste Aroma erzielt wird. (Siehe «Kaffeepulver» auf
Seite 18).

SCHRITT 3 - KAFFEE ANDRUCKEN

o Verteilen Sie den Kaffee gleichmassig im Sieb und
driicken Sie ihn leicht mit dem im Messléffel
integrierten Kaffeestopfer an (Siehe «Tipps zur
Kaffeezubereitung» auf Seite 18).

e Entfernen Sie sdmtliche Kaffeepulverreste vom Rand
des Siebhalters, damit er exakt in den Briihkopf passt.

1



Schritt 4 - Briihkopf vorbereiten
o Wir empfehlen, vor dem Einsetzen des Siebhalters ein
wenig Wasser durch den Briihkopf laufen zu lassen.

e Stellen Sie sicher, dass sich der Auswahlschalter in der
Bereitschaftsposition befindet und schliessen Sie das
Anschlusskabel an eine 230V Steckdose an. Driicken
Sie den Power-Schalter und der Aussenring des
Knopfes leuchtet auf. Sobald die Maschine ihre
Betriebstemperatur erreicht hat, leuchtet auch der
Ring um den Steam-Knopf auf.

* Die Maschine macht ein Pumpgerdusch und die
Heating-Kontrollleuchte leuchtet rot auf. Ist die
Betriebstemperatur erreicht, erlischt die Kontrollleuchte.
Solange die Maschine eingeschaltet ist, geht die
Heating-Kontrollleuchte im Wechsel an und aus, um
die Betriebstemperatur zu halten.

o Stellen Sie einen Behélter oder eine leere Tasse unter
den Briihkopf.

o Bereiten Sie den Briihkopf ohne den Siebhalter vor,
indem Sie den Auswahlschalter kurz in die
Espressoposition drehen. Wahrend dieses Vorgangs ist
ein Pumpgerdusch zu horen.

Schritt 5 - Tassen vorwarmen
e Die Tassenwarmhalteplatte erwdrmt sich, sobald die

Maschine sich aufheizt.

¢ Warmen Sie die Espressotassen vor, indem Sie sie auf

die Tassenwarmhalteplatte stellen. Damit bleibt der
Kaffee in den Tassen langer auf der richtigen
Temperatur.

Schritt 6 - Siebhalter einsetzen

e Setzen Sie den Siebhalter so unter dem Briihkopf an,
dass der Griff in gerader Linie zu der Einsetz-Grafik
steht. Setzen Sie den Siebhalter nach oben in den
Briihkopf ein und drehen Sie ihn nach rechts, bis Sie
bei einem ungefahren Winkel von 90° zur Maschine
Widerstand spiiren.

12



Schritt 7 - Kaffee briihen
e Die rote Heating-Kontrollleuchte erlischt, wenn die
Maschine die richtige Briihtemperatur erreicht hat.

e Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschublade und der
Tassenrost eingesetzt sind.

o Stellen Sie ein oder zwei vorgewarmte Tassen unter
die Auslaufoffnung des Siebhalters.

* Drehen Sie den Auswahlschalter in die Espressoposition.

e Nach einigen Sekunden, fliesst aromatischer Kaffee in
die Tassen. Wahrend dieses Vorgangs ist ein
Pumpgeréusch zu horen.

 Sind die Tassen ausreichend gefiillt, drehen Sie den
Auswahlschalter in die Bereitschaftsposition. Dadurch
tritt kein Kaffee mehr aus.

o Wird die Dampffunktion nicht bendtigt, stellen Sie den
Auswahlschalter in die Bereitschaftsposition, schalten
Sie die Maschine aus mittels dem On/Off-Schalter,
ziehen den Netzstecker und lassen die Maschine
abkiihlen.

Vorbriihfunktion
e Befindet sich der Auswahlschalter in der Espressopo-

sition, pumpt die 15-Bar-Pumpe zunéchst kurz Wasser,
macht dann eine Pause und fahrt danach fort, Wasser
durch das Kaffeepulver im Siebhalter zu pumpen. Das
Kaffeepulver wird mit einer kleinen Menge Wasser an-
gefeuchtet und kann so vor dem eigentlichen Briihvor-
gang quellen, um einen hdheren Druck aufzubauen,
um alle 4therischen Ole und Aromastoffe aus dem
Kaffeepulver zu extrahieren. Das Kaffeepulver quillt
und dank des hdéheren Drucks erhalt der gebriihte
Kaffee das volle Aroma.

(" )

BITTE BEACHTEN: Die Maschine bleibt briih-
bereit und hélt eine konstante Betriebstempe-
ratur solange der Power-Schalter eingeschaltet
ist. Sinkt die Temperatur, leuchtet die Heating-
Kontrollleuchte auf und das Thermoblock-
Heizsystem heizt die Maschine wieder bis

auf Briihtemperatur auf.

J

Schritt 8 - Siebhalter entleeren
e Entfernen Sie den Siebhalter aus dem Briihkopf, indem

Sie den Siebhalter nach links drehen, bis er sich heraus-
nehmen lasst. Um den Kaffeesatz zu entfernen, drehen
Sie den Siebhalter (iber einem Behalter auf den Kopf
und schlagen den Kaffeesatz leicht aus (Kaffeesatz
gehért in den Hausmiill und nicht in das Spiilbecken,
da er den Abfluss verstopfen kann). Entnehmen Sie
das Sieb unter Zuhilfenahme der Auskerbungen an der
Seite des Siebhalters. Spiilen Sie Sieb und Siebhalter
mit Wasser ab und lassen beide trocknen.

13



S0 WIRD MILCH FUR CAPPUCCINO ODER LATTE MACCHIATO AUFGESCHAUMT

Warnung: Die metallischen Teile des Siebhalters
konnten noch sehr heiss sein. Kiihlen Sie diese in
kaltem Wasser.

Die SOLIS Design Espresso Maschine wird komplett
mit einem handelsiiblichen schwenkbaren Dampfrohr
und einem Schaumaufsatz aus rostfreiem Stahl geliefert.
Mit Hilfe des Schaumaufsatzes konnen Sie auf einfache
Weise eine grosse Menge Milchschaum erzeugen.

Wird nur wenig Schaum bendtigt, nehmen Sie den
Schaumaufsatz ab und schdumen Sie die Milch unter
Verwendung des Dampfrohres. Uberzeugen Sie sich vor
der Entfernung des Schaumaufsatzes zunéchst davon,
dass er kiihl ist, dann ziehen Sie ihn einfach nach unten
ab. Der Schaumaufsatz kann im Aufbewahrungsfach in
der Maschine verstaut werden, wenn er nicht
regelméssig bendtigt wird.

Stellen Sie sicher, dass der Schaumaufsatz beim erneuten
Einsetzen fest auf dem Dampfrohr sitzt, indem Sie ihn
mit einem seiner Enden Gber den Stab fest nach oben
auf den Gummiring schieben. Uberzeugen Sie sich davon,
dass die feinen Dampflécher an beiden Enden des
Schaumaufsatzes nicht verstopft sind, um perfekten
Schaum zu erhalten.

e Schalten Sie das Gerat am Power-Schalter ein.

e Wenn Sie einen Cappuccino oder eine Latte Macchiato
machen mdchten, beginnen Sie mit der Zubereitung
eines kurzen Espresso. Siehe «So bedienen Sie lhre
SOLIS Design Espresso Maschine» auf Seite 10.

e Fiillen Sie dann das Aufschdumkéannchen aus
rostfreiem Stahl zu 1/3 mit frischer kalter Milch.

e Drehen Sie den Auswahlschalter in die Dampfstellung.
(Siehe auch die Hinweise zum Steam-Knopf und zum
Hot-Water-Knopf auf Seite 16.) Die Heating-Kontroll-
leuchte leuchtet auf und zeigt damit an, dass das
Thermoblock Heizsystem aufheizt und die Dampf-
erzeugung vorbereitet.

14



BITTE BEACHTEN: Bei der Dampferzeugung
macht die SOLIS Design Espresso Maschine
Pumpgerausche. Dies ist Teil des iiblichen
Betriebs der 15-Bar-Pumpe.

e Wenn die rote Heating-Kontrollleuchte erlischt, halten
Sie das Dampfrohr schnell so in das Kdnnchen mit
Milch, dass die Dampfdiise gerade eben in die Milch
getaucht ist.

4 N\
BITTE BEACHTEN: Wenn bereits Dampf aus

dem Dampfrohr austritt, bevor es in die Milch
getaucht ist, stellen Sie den Dampf kurz

wieder ab, indem Sie den Auswahlschalter
zuriick in die Bereitschaftsposition drehen.
Dies verhindert, dass der Dampfdruck Milch

aus dem Kénnchen spritzen lasst.
o

 Halten Sie das Aufschdumkannchen ein wenig
abgewinkelt, so dass der Schaumaufsatz gerade eben
unter die Oberflache der aufzuschaumenden Milch
taucht, der Dampf bewegt dann die Milch innerhalb
des Kannchens in einer kreisférmigen Bewegung.

e Nimmt das Volumen der Milch zu, tauchen Sie den
Schaumaufsatz tiefer in das Aufschdumkénnchen, um
die Milch zu erhitzen.

BITTE BEACHTEN: Die Dampfdiise der SOLIS
Design Espresso Maschine sitzt auf einem
schwenkbaren Dampfrohr, das in einen be-
quemen Arbeitswinkel gebracht werden kann.

e Halten Sie das Kannchen mit einer Hand abgewinkelt
am Aufsatz und beriihren Sie mit der anderen Hand
den &usseren Boden des Kénnchens.

o Wird der Boden des Kénnchens so heiss, dass man ihn
nicht mehr anfassen kann, drehen Sie den Auswahl-
schalter in die Bereitschaftsstellung, um die Dampf-
erzeugung auszuschalten, bevor Sie das Kannchen
wegziehen. Es ist ein kurzes Pumpgerdusch zu ver-
nehmen, iiber das Sie nicht beunruhigt sein miissen,
da dies nur bedeutet, dass die Maschine nach 5
Sekunden die automatische Entliiftung vornimmt.

o Verteilen Sie die heisse Milch und den Milchschaum
folgendermassen auf die Tassen mit frisch gebriihtem
Espresso.

Cappuccino — 1/3 Espresso, 1/3 heisse Milch, 1/3
Milchschaum

Latte Macchiato — 1/3 Espresso wird mit heisser Milch
aufgegossen und mit ca. 1 cm Milchschaum bedeckt
(traditionellerweise serviert man Latte Macchiato in
einem Glas).

15



STEAM-KNOPF/HOT-WATER-KNOPF

e Der Ring um den Steam-Knopf leuchtet automatisch
auf, wenn die Maschine nach dem Aufheizen die
richtige Temperatur erreicht hat.

e War die Maschine ausgeschaltet, kehrt sie beim Ein-
schalten immer in die Grundeinstellung zurlick und der
Steam-Knopf leuchtet nach dem Aufheizen auf.

 Es konnen nicht beide Kndpfe gleichzeitig gedriickt
werden.

o Fiir Dampf: Drehen Sie den Auswahlschalter in die
Dampfposition, wenn der Ring um den Steam-Knopf
erleuchtet ist.

o Fiir Heisswasser: Driicken Sie den Hot-Water-Knopf
und der Aussenring leuchtet auf, drehen Sie dann den
Auswahlschalter in die Dampfstellung.

o Bleibt die Maschine eingeschaltet, bleibt der Knopf fiir
die zuletzt verwendete Funktion («Steam» oder «Hot
Water») erleuchtet.

(" )
BITTE BEACHTEN: Vergewissern Sie sich stets,

dass der Schaumaufsatz fest auf das Dampf-
rohr gesteckt ist und mit dem Gummiring
abschliesst.

Verwenden Sie frische kalte Milch fiir ein
optimales Ergebnis (fettarme Milch ldsst sich
leichter aufschdumen).

Reinigen Sie das Dampfrohr und den
Schaumaufsatz nach jedem Gebrauch. Siehe

«Reinigung und Pflege» auf Seite 20.

( )
BITTE BEACHTEN: Damit Sie direkt nach der

Dampfbereitung mit dem Briihen von Kaffee
fortfahren kdnnen, verfiigt die SOLIS Design
Espresso Maschine iiber eine automatische
Entliiftung. Dadurch wird der gemahlene
Kaffee nicht durch das zunichst aus dem
Thermoblock fliessende Wasser, das zu heiss
sein konnte, verbrannt. Stattdessen wird
dieses Wasser automatisch in das Innere der
Abtropfschublade abgelassen und stellt damit
sicher, dass der eingebaute Thermostat die
richtige Briihtemperatur hat. Damit Sie stets
nur bestes Kaffeearoma erhalten, wird Ihr
Kaffee immer bei dieser perfekten Temperatur
gebriiht.

J

WARNUNG: Die Milch darf nicht iiber das obere Ende des Schaumaufsatzes laufen, da dieser sonst nicht

ordnungsgemadss funktioniert.

Um das Aufspritzen heisser Milch zu verhindern, heben Sie wéihrend des Aufschdumens die
Spitze des Schaumaufsatzes nicht aus der Milch.
Stellen Sie sicher, dass der Auswahlschalter in der Bereitschaftsstellung steht, bevor Sie

das Aufschdumkénnchen wegziehen.

N J
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VERWENDUNG DER HEISSWASSERFUNKTION

Die SOLIS Design Espresso Maschine verfiigt iiber
eine separate Heisswasserfunktion zur Zubereitung von
Tee, heisser Schokolade oder anderer warmer Getrénke.
Das heisse Wasser lauft dabei aus dem Dampfrohr.
Entfernen Sie zur Heisswasserbereitung den Schaum-
aufsatz vom Dampfrohr. Driicken Sie den Hot-Water-
Knopf und drehen Sie dann den Auswahlschalter in die
Dampfposition. Sobald der Hot-Water-Knopf gedriickt
wurde, leuchtet sein Aussenring auf.

(" )
BITTE BEACHTEN: Wenn Sie die Maschine

eingeschaltet lassen, bleibt der Knopf fiir die
zuletzt verwendete Funktion erleuchtet. Wenn
Sie zur Dampffunktion wechseln mdchten,
driicken Sie einfach den Steam-Knopf, so dass
dessen Aussenring aufleuchtet und drehen Sie
den Auswahlschalter in die Dampfstellung.
Lesen Sie dazu auch den Abschnitt «Steam-
Knopf/Hot-Water-Knopf» auf Seite 16

J

Stellen Sie zum Auffangen des heissen Wassers ein
Geféss oder eine Tasse unter das Dampfrohr.

Um das Heisswasser abzustellen, drehen Sie den
Auswahlschalter in die Bereitschaftsposition.

Bereiten Sie nie mehr als 2 Liter heisses Wasser auf ein-
mal zu. Die Maschine ist nicht dafiir ausgelegt, ganze
Kannen mit Kaffee oder Tee zuzubereiten. Je mehr Wasser
auf einmal entnommen wird, desto kélter wird es.
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TIPPS ZUR KAFFEEZUBEREITUNG

Die Zubereitung einer guten Tasse Kaffee ist eine Kunst,
die leicht zu erlernen ist. Die folgenden Tipps sollen
Ihnen bei der Zubereitung eines perfekten Kaffees
helfen.

s
BITTE BEACHTEN: Das volle Espressoaroma

erhalten Sie, wenn Sie nicht mehr als unge-
féhr 30 ml (bei Verwendung des 1-Tassen-
Siebeinsatzes) durchlaufen lassen und fiir
einen doppelten Espresso nicht mehr als 60 ml
(bei Verwendung des 2-Tassen-Siebeinsatzes).

N

Der Kaffee

Es kann gemahlener Kaffee verwendet werden, der in
einem luftdichten Behalter an einem kiihlen und
trockenen Ort aufbewahrt werden sollte. Gemahlener
Kaffee sollte innerhalb einer Woche verbraucht werden,
da er an Aroma verliert. Bewahren Sie ihn weder im
Kiihlschrank auf noch frieren Sie ihn ein. Wir empfehlen
die Verwendung ganzer Kaffeebohnen, die direkt vor

Gebrauch gemahlen werden. Die Kaffeebohnen sollten in

einem luftdichten Behalter an einem kiihlen und
trockenen Ort aufbewahrt werden und innerhalb eines
Monats verbraucht werden, weil sie an Aroma verlieren.
Nicht im Kiihlschrank aufbewahren oder einfrieren.

Wasserdurchsatz

Achten Sie beim Briihen von Kaffee darauf, dass das
Wasser mit der richtigen Geschwindigkeit durch das
Filtersieb stromt.

Fliesst das Wasser zu langsam durch den Kaffee, zieht
der Kaffee zu stark, er wird sehr dunkel und bitter und
die Crema wird ungleichmassig und fleckig.

Fliesst das Wasser zu schnell, zieht der Kaffee zu wenig —
das Aroma kann sich nicht voll entfalten, der Kaffee wird
wassrig und hat obenauf keine Crema.

Der Wasserdurchsatz kann entweder durch Verdnderung
des Drucks, mit dem der Kaffee in das Sieb gepresst
wird (nach unten gedriickt) beeinflusst werden, oder
durch Verdnderung des Mahlgrads des Kaffees.

Kaffeepulver

Verwenden Sie gemahlenen Kaffee, achten Sie darauf,
dass Sie Espressopulver kaufen, das fiir Espresso-/
Cappuccino-Maschinen geeignet ist.

Wenn Sie Kaffeebohnen mahlen, sollte das Kaffeepulver
fein, aber nicht zu fein oder pulverartig sein. Der
Mahlgrad des Kaffeepulvers bestimmt den Wasser-
durchsatz beim Briihvorgang und damit den Geschmack
des Kaffees.

Ist das Kaffeepulver zu fein (wie Puder aussieht und sich
wie Mehl anfiihlt, wenn man es zwischen den Fingern
reibt), kann das Wasser selbst unter Druck nicht durch
den Kaffee fliessen. Der fertige Kaffee ist zu stark, zu
dunkel und bitter und hat eine ungleichmassige und
fleckige Crema.

Ist das Kaffeepulver zu grob, fliesst das Wasser zu
schnell durch den Kaffee. Dadurch wird der Kaffee diinn
und es fehlt ihm das Aroma und die dicke Crema an der
Oberflache.
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Kaffee andriicken

Nachdem die abgemessene Menge Kaffeepulver in das
Sieb gefiillt wurde, muss es mit dem flachen Ende des
Messloffels recht fest (nach unten) angedriickt werden.
Wurde das Kaffeepulver nicht fest genug angedriickt,
fliesst das Wasser zu schnell durch und der Kaffee kann
nicht ausreichend ziehen. Wurde der Kaffee jedoch zu
fest angedriickt, fliesst das Wasser zu langsam hindurch
und der Kaffee zieht zu stark.

s
BITTE BEACHTEN: Der Geschmack des

Kaffees hangt selbstverstandlich von lhrer
personlichen Vorliebe und vielen anderen
Faktoren abh, wie den verwendeten Kaffee-
bohnen, dem Mahlgrad des Kaffeepulvers
und dem verwendeten Druck beim Andriicken
(nach unten). Wir empfehlen lhnen, durch
Variation der einzelnen Faktoren herauszu-
finden, wie Sie den gewiinschten Kaffeege-
schmack erzielen.

~
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REINIGUNG UND PFLEGE

/

Reinigung von Dampfrohr und Schaumaufsatz
e Dampfrohr und Schaumaufsatz sollten nach jedem
Aufschdumen von Milch gereinigt werden.

e Nehmen Sie den Schaumaufsatz ab und spiilen Sie ihn
in warmem Leitungswasser. Stellen Sie sicher, dass
die zwei feinen Dampflécher an beiden Seiten des
Schaumaufsatzes nicht verstopft sind. Verwenden Sie
den Dorn am Reinigungswerkzeug, um diese Locher
frei zu machen.

 Reiben Sie das Dampfrohr mit einem feuchten Tuch
ab, schwenken Sie dann das Dampfrohr in die Position
liber der Abtropfschublade zurtick, drehen den
Auswahlschalter kurz in die Dampfstellung und
driicken dann den Heisswasserknopf. Damit entfernen
Sie eventuell verbliebene Milchreste aus dem
Dampfrohr.

o Stellen Sie sicher, dass sich der Auswahlschalter in der
Bereitschaftsposition befindet. Schalten Sie den
Power-Schalter aus, ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie die Maschine abkiihlen.

e |st das Dampfrohr immer noch verstopft, verwenden
Sie den Dorn am Reinigungswerkzeug zum Reinigen
der Offnung.

e |st das Dampfrohr weiterhin verstopft, kdnnen Sie die
Spitze des Dampfrohrs mit dem Schilissel in der Mitte
des Reinigungswerkzeugs abnehmen.

¢ Weichen Sie die Spitze in heissem Wasser ein, bevor
Sie den Dorn am Reinigungswerkzeug verwenden, um
die Offnung frei zu bekommen. Setzen Sie die Spitze
zurlick auf das Dampfrohr und ziehen Sie sie mit dem
Reinigungswerkzeug fest.
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e Spiilen Sie die Maschine regelméssig, indem Sie
Wasser durch die Maschine laufen lassen. Dabei sollte
der Siebhalter eingesetzt sein, jedoch ohne
Kaffeepulver, damit alle verbliebenen Kaffeepartikel
ausgeschwemmt werden.

Reinigen des Gehduses/der Tassenwarmhalteplatte

¢ Das Gehause und die Tassenwarmhalteplatte kdnnen
mit einem weichen feuchten Tuch abgewischt werden
(verwenden Sie keine scheuernden Reiniger,
Reinigungsschwémme oder Tiicher, die die Oberflache
zerkratzen konnen).

Reinigen der Siebe, des Siebhalters und des Briihkopfs

o Die Siebe aus rostfreiem Stahl und der Siebhalter sollten
direkt nach Gebrauch unter fliessendem Wasser gerei-
nigt werden, um alle Kaffeepartikel zu entfernen. Sollten
die feinen Locher in den Sieben verstopft sein, kdnnen
Sie den feinen Dorn am Reinigungswerkzeug verwenden,
um sie zu befreien.

 Das Innere des Briihkopfs sollte mit einem feuchten
Tuch ausgewischt werden, um samtliche Kaffeepulver-
partikel zu entfernen.

Reinigen der Abtropfschublade

e Die Abtropfschublade sollte regelméssig herausge-
zogen, geleert und gereinigt werden, besonders, wenn
auf der Anzeige erkennbar ist, dass sie voll ist.

e Entfernen Sie Anzeige und Tassenrost von der Abtropf-
schublade und waschen Sie beide in warmem Wasser
mit einem milden Spiilmittel ab (keine scheuernden
Reiniger verwenden), danach beide abspiilen und
griindlich trocknen.

e Sollte eine weitergehende Reinigung notig sein, kann
die Anzeige durch Losen der seitlichen Schnappme-
chanismen von der Abtropfschublade entfernt werden.

Reinigen des Aufbewahrungsfachs

¢ Das Aufbewahrungsfach kann abgenommen werden,
nachdem die Abtropfschublade abgezogen wurde. Das
Aufbewahrungsfach dann mit einem weichen feuchten
Tuch reinigen (verwenden Sie keine scheuernden
Reiniger, Reinigungsschwamme oder Tiicher, die die
Oberflache zerkratzen kdnnen).

BITTE BEACHTEN: Teile und/oder Zubehér
diirfen nicht im Geschirrspiiler gereinigt
werden.
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ENTKALKEN

e Auch bei ordnungsgeméssem Gebrauch kann hartes
Wasser zu Ablagerungen in und auf vielen inneren
Funktionsteilen fiihren, die sich negativ auf den
Wasserdurchsatz beim Briihen, die Maschinenleistung
und die Qualitat des Kaffees auswirken kénnen.

o Wir empfehlen, die Maschine in regelméssigen Abstén-
den (alle 2-3 Monate) unter Verwendung einer
Mischung aus handelsiiblichem Entkalker (Solipol) und
Wasser zu entkalken. Beachten Sie bitte die Anwei-
sungen auf der Packung. Entkalker sind erhéltlich in
jedem Supermarkt oder bei Solismail.
(www.solis-mail.ch)

Entkalken der Maschine

e Stellen Sie sicher, dass sich der Auswahlschalter in der
Bereitschaftsposition befindet, der Power-Schalter
ausgeschaltet ist und dass der Netzstecker der
Maschine gezogen ist.

e Entfernen Sie den Siebhalter und den Schaum-
aufsatz. Fiillen Sie die Losung aus Entkalker und
Wasser (0.5 Liter Solipol und 0.75 Liter Wasser) in den
Wassertank.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine 230V Steckdose.

e Schalten Sie am Power-Schalter ein und drehen Sie
den Auswahlschalter in die Bereitschaftsposition.

o Stellen Sie ein grosses Geféss unter den Briihkopf und
das Dampfrohr.

e st die Briihtemperatur erreicht, erlischt die Heating-
Kontrollleuchte.

WARNUNG: Tauchen Sie weder das Kabel, noch den Stecker oder das Gerit in Wasser oder andere

Fliissigkeiten.

Wihrend des Entkalkungsvorgangs darf der Wassertank niemals entfernt oder komplett

geleert werden.

Schritt 1 - Drehen Sie den Auswahlschalter in die
Espressostellung und lassen Sie die Entkalker-Wasser-
L6sung 1/2 Minute durch den Briihkopf laufen. Drehen
Sie den Auswahlschalter wieder in die Bereitschafts-
stellung zuriick.

Schritt 2 - Driicken Sie den Hot-Water-Knopf, drehen
Sie dann den Auswahlschalter auf die Dampfposition und
lassen Sie die Losung 1/2 Minute durch das Dampfrohr
laufen.

Schritt 3 - Drehen Sie den Auswahlschalter in die
Bereitschaftsstellung zuriick und lassen Sie das
Entkalkungsmittel ca. 2 Minuten einwirken.

Schritt 4 — Wiederholen Sie Schritt 1 und 2.

Schritt 5 — Nehmen Sie nach dem Entkalken den
Wassertank ab und splen ihn griindlich, dann fiillen Sie
ihn mit frischem kalten Wasser (2 Liter).

Schritt 6 — Um die Maschine zu spiilen, lassen Sie das
Wassers abwechslungsweise durch den Briihkopf und

durch das Dampfrohr laufen.

e Die Maschine ist wieder einsatzbereit.
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FEHLERSUCHE

PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

FEHLERBEHEBUNG

Der Kaffee lauft nicht durch

Die Maschine ist nicht eingeschaltet oder angeschlossen.

Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker eingesteckt ist und die
Maschine am Power-Schalter eingeschaltet ist.

Wassertank ist leer.

Lesen Sie bitte Schritt 1 — «Fiillen des Wassertanks» auf Seite 10.

Auswahlschalter steht nicht in Espressostellung.

Drehen Sie den Auswahlschalter in die Espressostellung.

Das Kaffeepulver ist zu fein gemahlen.

Stellen Sie sicher, dass Sie ein geeignetes Espressopulver
verwenden. Siehe «Kaffeepulver» auf Seite 18.

Zuviel Kaffee im Sieb.

Lesen Sie dazu bitte «Kaffeezubereitung» auf Seite 11.

Kaffee ist zu fest angedriickt.

Lesen Sie dazu bitte «Kaffee andriicken» auf Seite 11.

Das Sieb ist verstopft.

Verwenden Sie den feinen Dorn am Reinigungswerkzeug, um die
Locher frei zu machen. Sehen Sie hitte unter «Reinigung der
Siebe» auf Seite 21 nach.

Der Kaffee lduft zu
schnell durch

Das Kaffeepulver ist zu grob.

Stellen Sie sicher, dass Sie ein geeignetes Espressopulver
verwenden. Siehe «Kaffeepulver» auf Seite 18.

Zu wenig Kaffee im Sieb.

Lesen Sie bitte «Kaffeezubereitung» auf Seite 11.

Kaffee ist nicht fest genug angedriickt.

Lesen Sie bitte «Kaffeezubereitung» auf Seite 11.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

FEHLERBEHEBUNG

Kaffee lauft am Rand
des Siebhalters aus

Der Siebhalter ist nicht richtig in den Briihkopf eingesetzt.

Siehe «Siebhalter einsetzen» auf Seite 12.

Es befindet sich Kaffeesatz am Rand des Siebhalters.

Entfernen Sie sdmtliche Kaffeepulverreste vom Rand des
Siebhalters, damit er exakt in den Briihkopf passt.

Zuviel Kaffee im Sieb

Lesen Sie bitte «Kaffeezubereitung» auf Seite 11.

Der Kaffee wurde zu fest angedriickt.

Siehe «Kaffee andriicken» auf Seite 11.

Es wurde nicht das richtige Sieb fiir die Kaffeemenge verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie fiir 1 Tasse Kaffee den kleinen Sieb-
einsatz und fiir 2 Tassen Kaffee den grossen Siebeinsatz verwenden.

Kaffee lauft nur tropfenweise
aus dem Siebhalter

Der Wassertank ist leer oder zu gering befilllt.

Siehe Schritt 1 — «Fiillen des Wassertanks» auf Seite 10.

Kaffeepulver ist zu fein gemahlen.

Stellen Sie sicher, dass Sie ein geeignetes Espressopulver
verwenden. Siehe «Kaffeepulver» auf Seite 18.

Die Maschine ist durch Ablagerungen verstopft.

Maschine entkalken; sehen Sie bitte unter «Entkalken»
auf Seite 22 nach.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

FEHLERBEHEBUNG

Maschine macht
Pumpgeriusche

Wassertank ist leer.

Siehe Schritt 1 — «Fiillen des Wassertanks» auf Seite 10.

Wassertank ist nicht korrekt eingesetzt.

Siehe Schritt 1 — «Fiillen des Wassertanks» auf Seite 10.

Kaffee ist zu schwach
oder wésserig

Kaffeepulver ist nicht fein genug gemahlen.

Stellen Sie sicher, dass Sie ein geeignetes Espressopulver
verwenden. Verwenden Sie einen dunkel gerosteten Kaffee, der im
Allgemeinen mit «<Espresso» bezeichnet wird. Siehe «Kaffeepulver»
auf Seite 18.

Kaffee ist nicht heiss genug

Maschine ist nicht vorgeheizt.

Stellen Sie sicher, dass die rote Heating-Kontrollleuchte erloschen
ist, da die Maschine nur dann die richtige Betriebstemperatur hat.

Tassen sind nicht vorgewarmt.

Die Tassenwarmhalteplatte erwdrmt sich, sobald die Maschine
sich aufheizt. Lesen Sie dazu bitte «Tassen vorwarmen» auf Seite 12.

Milch ist nicht heiss genug (bei der Zubereitung eines
Cappuccino oder einer Latte Macchiato).

Wenn der Boden des Kénnchens so heiss wird, dass man ihn
nicht mehr anfassen kann, hat die Milch die richtige Temperatur.
Bitte sehen Sie unter «So wird Milch fiir Cappuccino oder Latte
Macchiato aufgeschaumt» auf Seite 14 nach.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

FEHLERBEHEBUNG

Der Kaffee hat keine Crema

Kaffee wurde nicht fest genug angedriickt.

Siehe «Kaffee andriicken» auf Seite 11.

Kaffeepulver ist zu grob.

Stellen Sie sicher, dass Sie ein geeignetes Espressopulver
verwenden. Siehe «Kaffeepulver» auf Seite 18.

Der gemahlene Kaffee ist nicht frisch.

Gemahlener Kaffee sollte nicht langer als eine Woche aufbewahrt
werden. Lesen Sie bitte «Der Kaffee» auf Seite 18.

Sieblocher sind verstopft

Verwenden Sie den feinen Dorn am Reinigungswerkzeug, um die
Lécher frei zu machen. Sehen Sie bitte unter «Reinigung der
Siebe» auf Seite 21 nach.

Die Maschine macht wahrend
des Kaffeedurchlaufs oder
des Aufschiumens von
Milch ein pulsierendes
Pumpgerausch.

Dies ist das normale Betriebsgerdusch der 15-Bar-Pumpe.

Es muss nichts unternommen werden, da die Maschine normal
arbeitet.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

FEHLERBEHEBUNG

Es wird kein Dampf/
Heisswasser erzeugt

Maschine ist nicht eingeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker eingesteckt und die
Maschine am Power-Schalter eingeschaltet ist.

Wassertank ist leer.

Siehe Schritt 1 — «Fiillen des Wassertanks» auf Seite 10.

Auswahlschalter ist nicht in Dampfposition.

Drehen Sie den Auswahlschalter in die Dampfstellung. Stellen Sie sicher,
dass der Steam-Knopf flir Dampf und der Hot-Water-Knopf fiir
Heisswasser gedriickt wurden.

Dampfrohr ist verstopft.

Verwenden Sie den Dorn am Reinigungswerkzeug zum Reinigen
der Offnung. Sollte das Dampfrohr immer noch verstopft sein,
entfernen Sie die Spitze des Dampfrohrs, indem Sie den Schliissel
in der Mitte des Reinigungswerkzeugs verwenden. Sehen Sie bitte
unter «Reinigung und Pflege» auf Seite 20 nach.

Die Milch ist nach dem
Aufschiumen nicht
ausreichend schaumig

Zu wenig Dampf

Dampfrohr kann verstopft sein. Sehen Sie bitte unter «Reinigung
und Pflege» auf Seite 20 nach.

Die Milch ist nicht frisch und kalt.

Die Milch muss frisch und kalt sein. Sehen Sie bitte unter «So wird Milch
fiir Cappuccino oder Latte Macchiato aufgeschdumt» auf Seite 14 nach.

Maschine arbeitet nicht

Das Gerat scheint eingeschaltet zu sein, aber die
Maschine arbeitet nicht mehr.

Der Uberhitzungsschutz konnte wegen Uberhitzung der Pumpe
aktiviert worden sein. Schalten Sie die Maschine aus und lassen
Sie sie ungefahr 30 — 60 Minuten abkiihlen.
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